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@ WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM™EBELSKIVER

Failure to read and follow all DANGER, WARNING, CAUTION and

USAGE statements can result in burns and/or serious injuries to
yourself and others, and damage to personal property.

/A WARNING: Do not use ebelskiver without the Gourmet BBQ
System™ cooking grate(s).

A WARNING: Always use heat-resistant barbecue mitts or gloves
when handling or cooking on the Gourmet BBQ System™.

/A WARNING: Do not attempt to remove a hot ebelskiver from the
barbecue.
A CAUTION: Do not drop the cast-iron ebelskiver—it will break.

USE AND CARE
Prior to first use: Hand wash new ebelskiver thoroughly with mild dishwashing liquid. Dry thoroughly with soft
cloth or paper towel.

No leer todqs los avisos de’PELIGRO, ADVERTENCIA,
PRECAUCION y UTILIZACION puede provocar quemaduras y/o

lesiones personales a usted y a los demas, ademas de dafos
materiales.

/A ADVERTENCIA: No utilice el ebelskiver sin la(s) parrilla(s) de
coccion del Gourmet BBQ System™.

/A ADVERTENCIA: Utilice siempre una manopla o guantes para
barbacoa resistentes al calor cuando maneje o cocine en el
Gourmet BBQ System™.

/A ADVERTENCIA: No intente retirar el ebelskiver caliente de la
barbacoa.

A PRECAUCION: No deje caer el ebelskiver de hierro colado, porque se
rompera.

UTILIZACION Y CUIDADOS
Antes del primer uso: Lave a mano completamente el nuevo ebelskiver con un liquido lavavajillas suave.
Séquelo completamente con un pafio suave o una toalla de papel.

Follow all DANGER, WARNING and CAUTION statements provided in your Weber® Barbecue
Owner’s Guide.

* Follow the instructions in your Weber® Barbecue Owner’s Guide to set up barbecue for direct
grilling.

* FOR GAS BARBECUE: Place grate(s) onto barbecue with ebelskiver insert and preheat for
approximately 15 minutes.

* FOR CHARCOAL BARBECUE: After coals are thoroughly hot (approximately 25 minutes), using
barbecue mitts or gloves place cooking grate(s) onto barbecue and place ebelskiver insert into the
grate(s) opening. Preheat ebelskiver and grate(s) for approximately 10-15 minutes.

* Using glove or mitt, add 1 teaspoon oil to each cavity of hot ebelskiver.

* Using glove or mitt, place batter/food into each cavity using spoon or cup.

 Avoid overfilling cavity with batter/food. Close the barbecue lid. ACAUTION: Using a metal spatula
or spoon on the ebelskiver surface can cause damage to the porcelain enamel finish.

* Do not remove the ebelskiver until it is cold. Use care when lifting the ebelskiver out of the barbecue
to avoid spilling remaining food/liquid.

* Hand wash ebelskiver with warm soapy water after use. Soak in water to remove stubborn particles
before hand washing. Nylon or soft abrasive pads/brushes may be used. ACAUTION: Do not use
metallic pads/brushes or harsh abrasive soaps as these will damage the porcelain enamel
finish. Thoroughly dry the ebelskiver after washing.

* Brush debris off cooking grate(s) with steel bristle wire brush.

* Replace brush if any loose bristles are found on cooking grate(s) or brush.

@ EBELSKIVER GOURMET BBQ SYSTEM™ DE WEBER ORIGINAL™

Respete todos los avisos de PELIGRO, ADVERTENCIA y PRECAUCION que aparecen en la
guia del propietario de la barbacoa Weber®.

* Siga las instrucciones de la guia del propietario de la barbacoa Weber® para ajustar la
barbacoa a coccién directa.

* COCCION EN BARBACOA DE GAS: Coloque la(s) parrilla(s) en la barbacoa con el inserto del
ebelskiver y precaliéntela durante 15 minutos aproximadamente.

* COCCION EN BARBACOA DE CARBON: Después de que los carbones se hayan calentado
completamente (aproximadamente 25 minutos), con la ayuda de una manopla o unos guantes para
barbacoa, coloque la(s) parrilla(s) de coccidn en la barbacoa y coloque el inserto del ebelskiver
en la abertura de la(s) parrilla(s). Precaliente el ebelskiver y la(s) parrilla(s) de 10 a 15 minutos
aproximadamente.

* Con la ayuda de un guante o manopla, afiada una cucharadita de aceite en cada cavidad del
ebelskiver caliente.

* Con la ayuda de un guante o manopla, cologue la masa/alimentos en cada cavidad con una cuchara
o taza.

« Evite llenar en exceso la cavidad con alimentos/masa. Cierre la tapa de la barbacoa.
APRECAUCION: Si utiliza una cuchara o espatula metalica en la superficie del ebelskiver, el
acabado esmaltado puede resultar danado.

* No retire el ebelskiver hasta que se haya enfriado. Tenga cuidado cuando levante el ebelskiver de la
barbacoa para evitar derramar los alimentos/jugos que puedan quedar.

* Lave a mano el ebelskiver con agua jabonosa templada después de utilizarlo. Reméjelo en agua
antes de lavarlo a mano para que se desprendan las particulas adheridas. Se pueden utilizar
cepillos/estropajos abrasivos suaves o de nailon. APRECAUCION: No utilice cepillos/estropajos
metélicos ni detergentes abrasivos, puesto que el acabado esmaltado resultara dafado.
Seque completamente el ebelskiver después de lavarlo.

* Limpie los residuos de la(s) parrilla(s) de coccién con un cepillo de cerdas metélicas de acero
inoxidable.

 Sustituya el cepillo si aparecen cerdas sueltas en la(s) parrilla(s) de coccién o en el mismo cepillo.




@ EBELSKIVER POUR GOURMET BBQ SYSTEM™ DE WEBER ORIGINAL™

La non-lecture et le non-respect de toutes les étiquettes
DANGER, AVERTISSEMENT, PRECAUTION et UTILISATION

peuvent entrainer des brilures et/ou des blessures
graves sur l'utilisateur et les autres personnes ainsi que
I'endommagement de la propriété personnelle.

A AVERTISSEMENT : ne pas utiliser I'ebelskiver sans la ou les grilles
de cuisson du Gourmet BBQ System™.

A AVERTISSEMENT : toujours utiliser des gants résistant a la
chaleur lorsque vous utilisez ou cuisinez avec le Gourmet BBQ
System™.

A AVERTISSEMENT : n'essayez pas de retirer un ebelskiver chaud du
barbecue.

A PRECAUTION : ne faites pas tomber I'ebelskiver en fonte, car il se
briserait.

UTILISATION ET ENTRETIEN
Avant la premiére utilisation : lavez soigneusement a la main le nouvel ebelskiver a l'aide d'un détergent doux.
Séchez-le avec un chiffon doux ou du papier absorbant.

Respectez toutes les étiquettes de DANGER, AVERTISSEMENT et PRECAUTION mentionnées
dans le Guide du Propriétaire du barbecue Weber®.

* Respectez les instructions fournies dans le Guide du Propriétaire du barbecue Weber® pour
préparer votre barbecue au grill direct.

* POUR UNE CUISSON AU BARBECUE A GAZ : mettez la ou les grilles dans le barbecue avec
I'ebelskiver et préchauffez pendant environ 15 minutes.

* POUR UNE CUISSON AU BARBECUE A CHARBON DE BOIS : une fois que le charbon de bois
est trés chaud (environ 25 minutes), a I'aide de gants spéciaux pour barbecue, posez la ou les grilles
de cuisson sur le barbecue et placez I'ebelskiver dans I'ouverture des grilles. Préchauffez I'ebelskiver
et la ou les grilles pendant environ 10 a 15 minutes.

« A l'aide d'un gant ou d’un chiffon, ajoutez 1 cuillére a café d'huile dans chaque cavité de I'ebelskiver
chaud.

« A l'aide d'un gant ou d'un chiffon, mettez de la panure / des aliments dans chaque cavité en utilisant
une cuillere ou une tasse.

« Evitez de trop remplir la cavité avec la panure / la nourriture. Fermez le couvercle du barbecue.
APRECAUTION : I'utilisation d'une spatule ou d'une cuilléere en métal sur la surface de
I'ebelskiver peut endommager I'émail de finition.

* Ne retirez pas I'ebelskiver jusqu'a ce qu'il soit froid. Retirez avec précaution I'ebelskiver afin d'éviter
de faire basculer la nourriture ou le liquide restant.

 Lavez |'ebelskiver a la main avec de I'eau savonneuse tiede aprés utilisation. Faites-le tremper
dans I'eau pour oter les particules résistantes avant de le laver a la main. Vous pouvez utiliser des
éponges ou des brosses en nylon ou légérement abrasives. APRECAUTION : ne pas utiliser des
éponges ou des brosses en métal ou des savons fortement abrasifs, car ils endommageraient
I'émail de finition. Séchez bien I'ebelskiver aprés le lavage.

« Eliminez les résidus sur la ou les grilles de cuisson a I'aide d'une brosse en laiton.

* Remplacez la brosse si vous trouvez un poil de la brosse sur la ou les grilles de cuisson ou la brosse.

@ WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM™ - EBELSKIVER-EINSATZ

Bei Nichtbeachtung der GEFAHREN-, WARN-, ACHTUNGS- und
VERWENDUNGSHINWEISE kann dies zu Branden und/oder

ernsthaften Verletzungen oder Sachbeschéadigungen fiihren.

/A WARNHINWEIS: Verwenden Sie den Ebelskiver-Einsatz nicht ohne
Grillrost(e) des Gourmet BBQ System™.

/A WARNHINWEIS: Verwenden Sie stets hitzebestandige Topflappen
oder Grillhandschuhe, wenn Sie mit dem Gourmet BBQ System™
hantieren oder grillen.

/A WARNHINWEIS: Versuchen Sie nicht, einen heiBen Ebelskiver-
Einsatz vom Grill zu heben.

A ACHTUNG: Lassen Sie den gusseisernen Ebelskiver-Einsatz nicht
fallen, er kann zerbrechen.

UMGANG UND PFLEGE
Vor der ersten Benutzung: Reinigen Sie den neuen Ebelskiver-Einsatz per Hand griindlich mit einem milden
Reinigungsmittel. Trocknen Sie diesen mit einem weichen Stoff- oder Papiertuch ab.

Befolgen Sie alle in diesem Benutzerhandbuch des Weber®-Grills enthaltenen GEFAHREN-,
WARN- und ACHTUNGSHINWEISE.

» Befolgen Sie die Anleitungen in lnrem Benutzerhandbuch des Weber®-Grills zur Einrichtung
des Grills fiir das direkte Grillen.

« FUR GASGRILLS: Setzen Sie die Grillroste mit dem Ebelskiver-Einsatz in den Grill, und heizen Sie
den Grill ca. 15 Minuten vor.

» FUR HOLZKOHLEGRILLS: Platzieren Sie nach dem Durchgliihen der Holzkohle (ca. 25 Minuten)
den Girillrost mit Topflappen oder Grillhandschuhen auf dem Giill, und setzen Sie den Ebelskiver-
Einsatz in die Offnung der Grillroste. Heizen Sie den Ebelskiver-Einsatz und die Grillroste ca. 10 bis
15 Minuten vor.

« Geben Sie mit einem Topfhandschuh oder Topflappen 1 Teeléffel Ol in jede Aushéhlung in dem
heiBen Ebelskiver-Einsatz.

* Geben Sie mit einem Topfhandschuh oder Topflappen und einem Léffel oder einer Tasse Teig in
jede Aushélung.

« Uberfiillen Sie die Aushéhlung nicht mit Teig. SchlieBen Sie den Grilldeckel. AACHTUNG: Bei
Verwendung eines metallischen Wenders oder Léffels auf dem Ebelskiver-Einsatz kann die
porzellanemaillierte Oberfliche beschadigt werden.

* Nehmen Sie den Ebelskiver-Einsatz erst vom Grill, wenn dieser kalt ist. Heben Sie die Ebelskiver-
Einsatz vorsichtig aus dem Giill, um ein Verschitten von Resten zu vermeiden.

* Reinigen Sie den Ebelskiver-Einsatz nach der Verwendung mit warmem Seifenwasser per
Hand. Weichen Sie den Einsatz vor der Handreinigung in Wasser ein, um angebackene Partikel
zu entfernen. Sie kénnen weiche oder Nylon-Scheuerschwdmme oder -biirsten verwenden.
AACHTUNG: Verwenden Sie keine metallischen Scheuerschwiamme oder -biirsten oder
scharfe Scheuermittel, da dadurch die porzellanemaillierte Oberflache beschéadigt werden
kann. Trocknen Sie den Ebelskiver-Einsatz nach dem Reinigen griindlich ab.

« Burrsten Sie die Grillroste mit einer Weber® Edelstahlbiirste ab.

* Tauschen Sie die Biirste aus, falls Sie lose Borsten auf den Girillrosten oder der Birste finden.

@ WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM™ MUNKKIPANNU

Jos tdmén oppaan siséltamia VAARA-, VAROITUS-, HUOMIO-
ja KAYTTOOHJEITA ei noudateta, seurauksena voi olla

palovammat ja/tai vakava vamma kayttéjélle ja muille ja
omaisuusvahinkoja.

A VAROITUS: Ala kédytad munkkipannua ilman Gourmet BBQ System™
-grilliritil6ita .

A VAROITUS: Kayta aina grillikintaita tai kasineits, kun kéasittelet
Gourmet BBQ System™ -jarjestelméaa tai valmistat silla ruokaa.

A VAROITUS: Al4 yrita siirtda kuumaa munkkipannua grillista.
A HUOMIO: Al4 pudota valurautaista munkkipannua — se rikkoutuu.

KAYTTO- JA HOITO-OHJEET
Ennen ensimmaisté kayttdkertaa: Pese munkkipannu huolellisesti k&sin miedolla tiskipesuaineliuoksella.
Kuivaa huolellisesti liinalla tai paperipyyhkeella.

Noudata kaikkia Weber®-brikettigrillin omistajan oppaan VAARA-, VAROITUS- ja HUOMIO-
OHJEITA.

* Valmistele Weber®-brikettigrillin omistajan oppaan ohjeiden mukaisesti grilli suoraa grillausta
varten.

* KAASUGRILLIT: Aseta ritilat grillin munkkipannun kanssa ja esilammita noin 15 minuuttia.

* BRIKETTIGRILLIT: Kun briketit ovat taysin kuumenneet (noin 25 minuutin kuluessa), kayta
grillikintaita tai kasineité ja aseta grilliritilat grilliin ja munkkipannu ritildiden aukkoon. Esilammitéa
munkkipannua ja ritiléitd noin 10-15 minuuttia.

« Kayta hansikasta tai kinnasta ja lisda 1 teelusikallinen 6ljya kuuman munkkipannun kuhunkin
syvennykseen.

* Kayta hansikasta tai kinnasta ja aseta taikina/ruoka kuhunkin syvennykseen lusikalla tai kupilla.

« Ala tayta liikaa taikinaa/ruokaa. Sulje grillin kansi. AHUOMIO: Metallilasta tai lusikka voi
vaurioittaa munkkipannun posliiniemalointia.

« Ala ota munkkipannua pois, ennen kuin se on jaahtynyt. Nosta munkkipannu pois varovasti, jotta
siind jaljella oleva ruoka tai neste ei kaadu.

* Pese munkkipannu késin lampimalla saippuavedella kayton jalkeen. Liottamalla vedessé ennen
kasin pesua saat kiinni juuttuneet palaset irti. Puhdistamisessa voi kayttaa nylonista tehtyja tai
pehmeita hankaussienid/harjoja. AHUOMIO: Al4 kayta metallisia sienia tai harjoja tai hankaavia
pesuaineita, koska ne vahingoittavat posliiniemalipintaa. Kuivaa munkkipannu huolellisesti
kayton jalkeen.

* Harjaa grilliritilét puhtaaksi terasharjalla.

 Vaihda harja uuteen, jos grilliritil6illa tai harjassa on irtonaisia harjaksia.
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@ WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM™ MUNKEPANNE

A ikke lese og folge alle uttalelser om FARE, ADVARSEL,
MERK og BRUK kan fore til brannskader og/eller alvorlige

personskader pa deg selv og andre og skader pa personlig
eiendom.

A\ ADVARSEL: lkke bruk munkepannen uten Gourmet BBQ System™
grillristen(e).

/A ADVARSEL: Bruk alltid varmebestandige grillvotter eller
grytekluter ved handtering eller matlaging pa Gourmet BBQ
System™.

/A ADVARSEL: Ikke forsgk a fijerne en varm munkepanne fra grillen.
/A MERK: Ikke mist munkepannen i stapejern i bakken - den vil ga i
stykker.

BRUK OG VEDLIKEHOLD
For forstegangs bruk: Vask den nye munkepannen grundig for hand med et mildt oppvaskmiddel. Terk
grundig med en myk klut eller tarkepapir.

Folg alle uttalelser om FARE, ADVARSEL og MERK som du finner i Weber® Brukerhandbok for
grill.

* Folg instruksjonene i din Weber® Brukerhandbok for grill for & sette grillen opp for direkte
grilling.

* FOR GASSGRILLING: Plasser risten(e) i grillen med munkepanne-innlegget og forvarm i omtrent 15
minutter.

* FOR BRIKETTGRILLING: Etter at kullene er ordentlig varme (omtrent 25 minutter), bruk grillvotter
eller grytekluter og sett grillristen(e) inn i grillen og plasser munkepanne-innlegget i &pningen pa
risten(e). Forvarm munkepanne og risten(e) i omtrent 10-15 minutter.

* Ved hjelp av en gryteklut eller grillvott, tilsett 1 teskje olje til hvert hulrom i munkepannen.

* Ved hjelp av en gryteklut eller grillvott, plasser rare/mat i hvert hulrom ved hjelp av en skje eller kopp.

« Unnga & overfylle hulrommet med rore/mat. Lukk grillokket. AMERK: A bruke en stekespade eller
skje i metall i munkepannen kan fore til skader pa porselensemaljen.

* Ikke fiern munkepannen for den er kald. Veer forsiktig nar du lefter munkepannen ut av grillen for &
unnga & sele resterende mat/veeske.

* Vask munkepannen for hand med varmt sapevann etter bruk. Bletlegg i vann for & fierne gjenstridige
flekker for vasking for hand. Nylon eller myke skuresvamper/berster kan brukes. AMERK:

Ikke bruk skuresvamper med stalull/metallborster eller skuremidler da disse vil skade
porselensemaljen. Tark munkepannen grundig etter vask.

* Borst rester av grillristen(e) med en stalberste.

 Skift barsten hvis lase berstehar blir funnet pa grillrist(er) eller borste.

@ WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM™-/Z£&BLESKIVEPANDE

Hvis man undlader at leese og folge alle udsagn om FARE,
ADVARSEL, FORSIGTIG og BRUG, kan det resultere i

forbreendinger og/eller alvorlige skader pa dig selv og andre
samt materielle skader.

/A ADVARSEL: Anvend ikke ableskivepanden uden Gourmet BBQ
System™'ets grillrist(e).

/A ADVARSEL: Anvend altid varmebestandige grydelapper eller
grillhandsker, nar du betjener eller tilbereder mad pa dit Gourmet
BBQ System™.

/A ADVARSEL: Forsgg ikke at fijerne den varme ableskivepande fra
grillen.

A FORSIGTIG: Tab ikke stobejernsableskivepanden — den gar i stykker.

BRUG OG PLEJE
Inden forste brug: Vask den nye aebleskivepande grundigt med et mildt opvaskemiddel. Ter omhyggeligt med
en blad klud eller kakkenrulle.

Folg alle udsagn om FARE, ADVARSEL og FORSIGTIG i din Weber®-brugervejledning.

* Folg anvisningerne i din Weber®-brugervejledning om, hvordan du anvender din grill til

» SADAN GRILLER DU MED GAS: Placer risten(e) med udskaering til aebleskivepanden i grillen, og
forvarm i cirka 15 minutter.

* SADAN GRILLER DU MED GRILLKUL: Nér grillkullene er blevet tilpas varme (efter cirka 25
minutter), placerer du ved hjeelp af grydelapper eller grillhandsker grillristen(e) pa grillen og placerer
aebleskivepanden i abningen i risten(e). Forvarm aebleskivepanden og risten(e) i cirka 10-15 minutter.

* Heeld en teskefuld fedtstof i hver fordybning i den varme aebleskivepande, og husk at bruge
grydelapper eller grillhandsker.

* Hzeld dej/mad i hver fordybning med en ske eller en kop, og husk at bruge grydelapper eller
grillhandsker.

* Undga at fylde for meget dej/mad i fordybningerne. Luk grillens lag. AFORSIGTIG: Brug af en
metalpaletkniv eller en ske pa ableskivepandens overflade kan beskadige porcelaensemaljen.

* Fjern ikke aebleskivepanden, for den er kold. Veer forsigtig, nar du tager aebleskivepanden op af
grillen, s& du undgar at spilde resterende mad/vaeske.

» Vask aebleskivepanden i varmt saebevand efter brug. Laeg den i bled i vand for at lasne genstridigt
snavs, inden du vasker den i handen. Der kan anvendes blgde nylonskuresvampe/-bgrster.
AFORSIGTIG: Anvend aldrig metalskuresvampe/-borster eller ridsende rengeringsmidler, da
de vil beskadige porcelaensemaljen. Tor omhyggeligt ebleskivepanden af efter vask.

* Borst madrester af grillristen(e) med en stalfri borste.

« Skift barsten ud, hvis du finder lose barstehar pa grilleristen(e) eller pa barsten.




@ WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM™ MUNKPANNA

Underlatenhet att lésa och fdlja nagon anvisning av typ FARA,
VARNING, VAR FORSIKTIG och ANVANDNING kan orsaka

brannskador och/eller allvarliga skador pa dig sjalv och andra
samt skador pa personlig egendom.

A VARNING: Anvand inte munkpannan utan Gourmet BBQ System™
grillgaller.

A VARNING: Anvand alltid varmetaliga grillvantar eller -handskar nar
du hanterar eller lagar mat pa Gourmet BBQ System™.

A VARNING: Férsdk inte att ta bort en varm munkpanna frén grillen.
A VAR FORSIKTIG: Undvik att tappa munkpannan av gjutjérn i golvet,
den kan ga sonder.

ANVANDNING OCH SKOTSEL
Fore forsta anvéndning: Handdiska den nya munkpannan noggrant med ett milt diskmedel. Torka av
ordentligt med en mjuk trasa eller en pappershandduk.

@ WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM™ EBELSKIVER-POFFERTJESPAN

Het niet lezen en opvolgen van alle GEVAAR-,
WAARSCHUWING-, LET OP- en GEBRUIK-verklaringen kan

leiden tot brandwonden en/of ernstig letsel aan uzelf of anderen,
evenals schade aan persoonlijke eigendommen.

/A WAARSCHUWING: Gebruik de ebelskiver-poffertjespan niet zonder
Gourmet BBQ System™-grillrooster.

A WAARSCHUWING: Gebruik altijd hittebestendige barbecuewanten
of handschoenen wanneer u het Gourmet BBQ System™ gebruikt.

/A WAARSCHUWING: Probeer niet om een hete ebelskiver-poffertjespan
uit de barbecue te verwijderen.

A LET OP: Laat de gietijzeren ebelskiver-poffertjespan niet vallen —
deze zal breken.

GEBRUIK EN ONDERHOUD
Voorafgaand aan het eerste gebruik: Was de nieuwe ebelskiver-poffertjespan zorgvuldig met de hand af met
een mild afwasmiddel. Droog grondig af met een zachte doek of met keukenpapier.

o PADELLA PER EBELSKIVER WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM™

Il mancato rispetto degli avvisi di PERICOLO, AVVERTENZA,
ATTENZIONE e UTILIZZO puo causare ustioni e/o gravi infortuni

a sé stessi e agli altri, oltre a danni alle proprieta.

A AVVERTENZA: non utilizzare la padella per Ebelskiver senza le
griglie di cottura Gourmet BBQ System™.

A AVVERTENZA: utilizzare sempre guanti per barbecue resistenti al
calore quando si cucina con il Gourmet BBQ System™.

A AVVERTENZA: non tentare di rimuovere la padella per Ebelskiver
dalla griglia se ancora calda.

A ATTENZIONE: non fare cadere la padella per Ebelskiver in ghisa, per
evitare di romperla.

ISTRUZIONI D'USO
Prima dell'uso: lavare la nuova padella per Ebelskiver a mano accuratamente utilizzando un detergente per
piatti non aggressivo. Asciugare accuratamente con un panno morbido o un tovagliolo di carta.

Folj alla anvsiningar av typ FARA, VARNING och VAR FORSIKTIG som star i din Weber®
grillboruksanvisning.

* Folj anvisningarna i din Weber® grillbruksanvisning for att forbereda din grill for
direktgrillning.

« FOR GRILLNING PA GASOLGRILL: Placera grillgallret’-ren med munkpanneinsatsen i grillen och
férvarm i cirka 15 minuter.

« FOR GRILLNING PA BRIKETTGRILL: Nar briketterna/kolen ar ordentligt upphettad (cirka
25 minuter), anvand grillvantar eller grytlappar for att placera grillgallret/-ren i grillen och stéll
munkpannan i grillgallrets/-rens éppning. Férvarm munkpannan och grillgallret-ren i ungefar 10-15
minuter.

* Anvand en grytlapp eller en grillvante, héll i en tesked olja i varje halighet i den varma munkpannan.

* Anvénd en grytlapp eller en grillvante, lagg i smet/mat i varje halighet med en sked eller en kopp.

« Undvik att fylla haligheten med fér mycket smet/mat. Stang grillocket. AVAR FORSIKTIG: Om du
anvéander en stekspade eller sked av metall i munkpannan kan porslinsemaljen skadas.

* Ta inte bort munkpannan forrén den har svalnat. Var férsiktig nar du lyfter ur munkpannan sa att du
inte spiller ned matrester eller vatska i grillen.

* Handdiska munkpannan med varmt diskvatten efter anvéndning. BI6tlagg i vatten for att 16sa
upp envisa matrester fore handdiskningen. Anvand diskborste eller disksvamp av nylon. AVAR
FORSIKTIG: Anvind inte stalborstar/stalull eller slipande dis}
kan skadas. Torka noggrant munkpannan efter diskningen.

* Borsta bort smuts och matrester fran griligallret med en stélborste.

* Byt borste om du hittar I6sa stran pa grillgallret/-ren eller borsten.

del eftersom porslir 1

Volg alle GEVAAR-, WAARSCHUWING- en LET OP-verklaringen in de gebruikershandleiding
van uw Weber®-barbecue op.

* Volg de instructies in de gebruikershandleiding van uw Weber®-barbecue om de barbecue
klaar te maken voor direct barbecueén.

« VOOR BARBECUEEN OP GAS: Plaats het rooster met de ebelskiver-poffertjespan in de barbecue
en verwarm deze ongeveer 15 minuten voor.

« VOOR BARBECUEEN OP BRIKETTEN: Wanneer de briketten flink heet zijn (ongeveer 25
minuten), plaatst u het grillrooster met barbecuewanten of -handschoenen in de barbecue en plaatst u
de ebelskiver-poffertiespan in de opening in het rooster. Verwarm de ebelskiver-poffertjespan en het
rooster ongeveer 10—15 minuten voor.

* Doe een handschoen of want aan en giet 1 theelepel olie in elke holte in de hete ebelskiver-
poffertjespan.

* Doe een handschoen of want aan en giet het beslag of de ingrediénten met een lepel of kopje in de
holtes.

* Zorg dat u niet teveel beslag of ingrediénten in de holtes doet. Sluit de deksel van de barbecue.
ALET OP: Gebruik geen metalen spatels of lepels op het oppervlak van de ebelskiver-
poffertjespan: als u dat doet, kan de porselein geémailleerde afwerking beschadigd raken.

 Laat de ebelskiver-poffertjespan afkoelen voordat u deze verwijdert. Til de ebelskiver-poffertiespan
voorzichtig uit de barbecue om te voorkomen dat u voedsel-/vloeistofresten knoeit.

* Was de ebelskiver-poffertiespan na gebruik met de hand af in warm zeepwater. Laat weken in
water om vastzittende deeltjes te verwijderen. Was vervolgens met de hand af. Het gebruik van
kunststof of zacht schurende sponzen/borstels is toegestaan. ALET OP: Gebruik geen metalen
sponzen/borstels of krachtige, schurende reinigingsmiddelen omdat hierdoor de porselein
geémailleerde afwerking kan beschadigen. Droog de ebelskiver-poffertiespan na het afwassen
grondig af.

* Borstel voedselresten met een stalen draadborstel van het grillrooster.

 Vervang de borstel als u losse borstelharen op het grillrooster of de borstel vindt.

Rispettare gli avvisi di PERICOLO, AVVERTENZA E ATTENZIONE riportati nel manuale d'uso
del barbecue Weber®.

* Per la cottura diretta, attenersi alle istruzioni riportate nel manuale d'uso del barbecue
Weber®.

* PER LA COTTURA CON BARBECUE A GAS: posizionare le griglie sul barbecue con l'inserto per
padella per Ebelskiver, quindi preriscaldare per circa 15 minuti.

* PER LA COTTURA CON BARBECUE A CARBONE: una volta che il carbone & ben caldo (circa 25
minuti), utilizzando i guanti per barbecue o da cucina, posizionare le griglie sul barbecue e l'inserto
per padella per Ebelskiver nell'apertura della griglia. Preriscaldare la padella per Ebelskiver e le griglie
per circa 10-15 minuti.

« Utilizzando un guanto per barbecue o normale, aggiungere 1 cucchiaino di olio in ogni cavita della
padella per Ebelskiver calda.

« Utilizzando un guanto per barbecue o normale, riempire con pastella/cibo ogni cavita utilizzando un
cucchiaio o una tazza.

 Fare attenzione a non riempire eccessivamente le cavita con pastella/cibo. Chiudere il coperchio del
barbecue. AATTENZIONE: I'uso di spatole o cucchiai in metallo sulla superficie della padella
per Ebelskiver puo danneggiare il rivestimento smaltato.

« Attendere che la padella per Ebelskiver si raffreddi prima di rimuoverla. Fare attenzione a evitare
fuoriuscite di residui di cibo/liquidi quando si solleva la padella per Ebelskiver dal barbecue.

* Dopo l'uso, lavare manualmente la padella per Ebelskiver con acqua calda e detergente. Lasciarla
immersa in acqua per rimuovere le particelle piii resistenti prima del lavaggio a mano. E possibile
utilizzare spugne o spazzole morbide leggermente abrasive o in nylon. AATTENZIONE: non
utilizzare spugne o spazzole in metallo o detergenti fortemente abrasivi poiché potrebbero
danneggiare il rivestimento smaltato. Dopo il lavaggio, asciugare accuratamente la padella per
Ebelskiver.

« Eliminare i residui dalle griglie di cottura con una spazzola con setole in acciaio.

 Sostituire la spazzola se sulla griglia si trovano setole staccate.
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@ BASE PARA EBELSKIVER WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM™

Se as indicagdes de PERIGO, AVISO, ATENGAO e UTILIZAGCAO
nao forem devidamente lidas e respeitadas, podem ocorre

queimaduras e/ou lesdes graves para si e para terceiros, bem
como danos materiais.

A AVISO: Néo utilize a base para ebelskiver sem a(s) grelha(s)
Gourmet BBQ System™.

A AVISO: Utilize sempre pegas ou luvas de churrasco resistentes ao
calor para manusear ou utilizar o Gourmet BBQ System™.

A AVISO: Nao tente retirar a base para ebelskiver quente do grelhador.

A ATENQi\O: Nao deixe cair a base para ebelskiver em ferro forjado,
uma vez que pode quebrar-se.

UTILIZACAO E CUIDADOS
Antes da primeira utilizagdo: Lave manualmente a nova base para ebelskiver com um produto suave para
lavar loica. Seque cuidadosamente com um pano macio ou um toalhete de papel.

Respeite todas as indicagdes de PERIGO, AVISO e ATENGAO constantes do Manual do
utilizador do Grelhador Weber®.

* Respeite as instru¢cdes no Manual do utilizador do Grelhador Weber® para preparar o
grelhador para grelhagem directa.

* PARA GRELHAR EM GRELHADORES A GAS: Coloque a(s) grelha(s) no grelhador com a base
para ebelskiver introduzida e pré-aqueca o grelhador durante cerca de 15 minutos.

* PARA GRELHAR EM GRELHADORES A CARVAO: Quando as brasas estiverem bem quentes
(aproximadamente 25 minutos), usando pegas ou luvas de churrasco, coloque a(s) grelha(s) no
grelhador e introduza a base para ebelskiver na abertura da(s) grelha(s). Pré-aqueca a base para
ebelskiver e a(s) grelha(s) durante cerca de 10-15 minutos.

« Utilizando luvas ou pegas, adicione 1 colher de cha de 6leo a cada cavidade da base para
ebelskiver quente.

« Utilizando luvas ou pegas, coloque a massa em cada cavidade utilizando uma colher ou uma
chavena.

« Evite encher demasiado as cavidades com massa. Feche a tampa do grelhador. AATENGAO:

A utilizacao de espatulas de metal ou colheres na superficie da base para ebelskiver pode
causar danos ao acabamento de esmalte.

* Apenas retire a base para ebelskiver quando a mesma tiver arrefecido. Tenha cuidado ao retirar a
base para ebelskiver do grelhador para evitar derramar massa/liquido.

* Lave manualmente a base para ebelskiver com dgua morna e detergente apds a utilizagao. Deixe
a base amolecer em &gua para remover a sujidade mais resistente antes de a lavar manualmente.
Podem utilizar-se escovas/esfregdes de nylon ou pouco abrasivos. AATENGAO: N&o utilize
escovas/esfregoes metalicos nem detergentes agressivos e abrasivos, uma vez que pode
danificar o acabamento de esmalte. Seque totalmente a base para ebelskiver apés a lavagem.

* Elimine os residuos das grelhas com uma escova de cerdas de aco.

* Substitua a escova se as cerdas se soltarem e ficarem agarradas as grelhas.

@ PATELNIA DO DUNSKICH NALESNIKOW WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM™

Nieprzeczytanie i nieprzestrzeganie zaleceﬁ_ oznaczo
nagtowkami NIEBEZPIECZENSTWO, OSTRZEZENIE,
PRZESTROGA i UZYTKOWANIE moze by¢ przyczyna

oparzen i/lub powaznych obrazen osoby obstugujacej i
innych osob oraz uszkodzen mienia.

A OSTRZEZENIE: Nie wolno uzywacé patelni do durniskich
nalesnikow bez rusztu(éw) do pieczenia Gourmet BBQ
System™.

A OSTRZEZENIE: Przy obchodzeniu sie z systemem Gourmet
BBQ System™ lub podczas przygotowywania na nim potraw
zawsze nalezy zaktadac¢ rekawice termoodporne do grilla.

A OSTRZEZENIE: Nie nalezy zdejmowac goracej patelni do
dunskich nalesnikow z grilla.

A PRZESTROGA: Nie nalezy upuszczac zeliwnej patelni do
dunskich nalesnikow - moze to spowodowac jej pekniecie.

UZYTKOWANIE | KONSERWACJA

Przed pierwszym uzyciem: Doktadnie umyc¢ recznie nowa patelnie do dunskich nalesnikow
w delikatnym ptynie do mycia naczyn. Starannie wysuszy¢ za pomoca miekkiej Scierki lub
papierowego recznika.

Przestrzegac wszystkich zaleceri oznaczonych nagtéwkami NIEBEZPIECZENSTWO,
OSTRZEZENIE i PRZESTROGA zawartych w instrukcji obstugi grilla Weber®.

« Przestrzegac instrukcji zawartych w instrukgji obstugi grilla Weber®, aby przygotowac
grill do bezposredniego grillowania.

* GRILLOWANIE NA GRILLU GAZOWYM: Umiesci¢ w grillu ruszt(y) z wtozona patelnia do
dunskich nalesnikéw i rozgrzewac przez okoto 15 minut.

* GRILLOWANIE NA GRILLU NA WEGIEL DRZEWNY: Po doktadnym rozgrzaniu wegli (okoto
25 minut, uzywac rekawic do grilla), wtozy¢ ruszt(y) do pieczenia do grilla i umiescic¢
patelnie do dunskich nalesnikéw w otworze rusztu(éw). Rozgrzewac patelnie do dunskich
nalesnikdw i ruszt(y) przez okoto 10-15 minut.

« Uzywajac rekawic, wla¢ 1 tyzeczke oleju do kazdego wgtebienia goracej patelni do
dunskich nales$nikéw.

« Uzywajac rekawicy, za pomoca tyzki lub kubka wla¢ ciasto nalesnikowe / wtozy¢ potrawe
do kazdego wgtebienia goracej patelni do dunskich nalesnikéw.

e Unika¢ nadmiernego napetnienia wgtebienia ciastem nalesnikowym / potrawa. Zamknac¢
pokrywe grilla. APRZESTROGA: Uzywanie metalowej topatki lub tyzki i przesuwanie jej
po powierzchni patelni do dunskich nalesnikow moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
powtoki porcelanowe;j.

«Nie wolno wyjmowac patelni do dunskich nalesnikéw, dopdki nie ostygnie. Zachowac
ostrozno$¢ przy wyjmowaniu patelni do dunskich nalesnikéw z grilla, aby nie rozlaé
pozostatosci potrawy/ptynu.

« Po uzyciu umy¢ patelnie do dunskich nalesnikéw recznie w cieptej wodzie z mydtem.

Przed recznym myciem namoczy¢ naczynie w wodzie, aby usuna¢ czastki zywnosci, ktore
mocno przywarty do powierzchni. Do tego celu mozna uzywac miekkich gabek Sciernych
lub szczotek. APRZESTROGA: Nie wolno uzywaé metalowych gabek/szczotek ani
szorstkich mydet Sciernych, poniewaz moga one uszkodzi¢ powtoke porcelanowa. Po
umyciu doktadnie wysuszy¢ patelnie do dunskich nalesnikéw.

e Usunad zanieczyszczenia z rusztu(éw) do pieczenia za pomoca stalowej szczotki drucianej.

«Jesli luzne wiosie jest widoczne na ruszcie (rusztach) do pieczenia lub na samej szczotce, nalezy ja
wymienic.
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HeBbinonHeHne nHctpykumin OMACHO,
NMPEAOCTEPEXXEHUE, BHUMAHUE n UCIMOJIb3OBAHUE

MOXeT MPUBECTU K 0XXOraM U/unun cepbesHbIM TpaBMam, a
TaKXe NnoBpexaeHun nMmyuecrea.

A NMPEAOCTEPEXEHUE: He ncnonb3yinte ckopopoay ans
NPUroTOBNIEHUA AATCKUX OnaabeB 6e3 pelweTku (pewweTok) ans
nuwm Gourmet BBQ System™

A NPEAOCTEPEXEHUE: B npouecce 3kcnnyatauuu Gourmet
BBQ System™ v npurotoBneHusa NULLM BCcerga UCnonb3ynre
3alUTHBbIE NepyaTKu ANA rpuns.

A NPEAOCTEPEXEHUE: He nbiTaliTecb CHATb FOPAYYI0 CKOBOpOAY
ANA NPUroTOBJIEHUA AATCKMX OJlaAbeB C rpun.

A BHUMAHMUE! He poHAiTe 4yryHHyl0 CKOBOpoay AN
NPUroTOB/EHUA AATCKUX ONaAbEeB — OHA MOXET TPEeCHYTb.

UCNOJ1Ib30BAHUE U OBPALLEHUNE

MepepA nepBbIM MCMOb30BaHVEM: TLLATEILHO MOMOITE HOBYIO CKOBOPOAY AJIS MPUrOTOBEHUS
[ATCKUX ONAaAbEeB BPYYHYHO, UCMOJb3YA MATKOE CPEeACTBO AJ1 MbITbl MOCYAbI. BbiCylunte Markomn
TKaHbIO UK ByMaxkHOW candeTKo.

@ PANEV NA KOBLIHY WEBER ORIGINAL™

Nedodrzovani pokynii uvedenych v asti NEBEZPECI,
VAROVANI, UPOZORNENI A POUZIVANI muze vést k

popaleninam a/nebo vaznym zranénim osob, pfipadné
Skodam na majetku.

A VAROVANI: NepouZivejte panev na koblihy bez grilovaciho
ros$tu(t) Gourmet BBQ System™.

A VAROVANI: P¥i manipulaci s Gourmet BBQ System™ vzdy
pouzivejte ochranné rukavice s tepelnou izolaci.

A VAROVANI: Nepokousejte se odstranit horkou panev na koblihy
z grilu.

A POZOR: Dbejte na to, aby litinova panev na koblihy neupadla -
mohla by prasknout.

POUZiVANI A PECE
Pfed prvnim pouzitim: Novou panev na koblihy dikladné& omyjte vodou s jemnym prostfedkem na
myti nadobi. Vytfete dosucha jemnou tkaninou nebo papirovou utérkou.

@ PANVICA EBELSKIVER

DATCKUX ONIAIbEB WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM™

URMET BBQ SYSTEM™

Cnepynte BceM MHCTpykuunam OMACHO, MPEAOCTEPEXEHUE u BHUMAHMUE,
npueeaeHHbIM B PykoBoACTBe nonb3oeatens rpuna Weber®.

o CnepyiiTe MHCTPYKUMAM, NPUBEJEHHbIM B PykoBoacTBe nonb3oBartens rpuns Weber®,
4YTO6bI MOArOTOBUTL €r0 K NPUrOTOBNEHUIO 61104 HA rpusie NPAMbIM cNocobom.

o AN NPUTOTOBJIEHUSA NMULLU HA TA3OBOM IPUJIE: YCTaHOBUTE peLleTKy (pelueTku) B
rpWib CO BCTABKOMW AJ1 CKOBOPOAbI A1 MPUTrOTOBNEHNS AATCKUX ONafbeB U NojorpeiTe B
TeyeHne NpUMepHO 15 MUHyT.

o A4 NPUTOTOBJIEHMNA NMULLN HA YTOJIbHOM IPUJIE: Mocne Toro, Kak yroab ctan
ropsaunm (MPUMEepPHO Yepe3 25 MUHYT), NCMOJb3YA PYKaBULbI ANS FPUAS, YCTAHOBUTE
pelueTKy (pewweTku) 4S8 NULLM B FPU/b, 3 CKOBOPOAY AJIA MPUTrOTOBIEHUS AATCKUX ONafbeB
- B OTBepCTMe B pelueTke (peleTkax). PasorpeiTe ckoBopoAy ANs MPUrOTOBAEHUA AATCKUX
oflaZibeB U peLueTKy (peleTku) B TeyeHne npumepHo 10-15 MuHyT.

e HajeHbTe pykaBuLibl WM MepyaTKy U HanenTe no 1 yaHOW IoXKKe Macsia B Kaxaoe
yrnybneHue Ha CKOBOpOAeE AJ1s MPUFOTOBEHNA AATCKUX ONlafbeB.

e HapeHbTe pyKaBuLbl MW MepYaTKM U NMOMeCcTUTe TeCTO/NPOAYKT B KaXA0e yriybneHue ¢
NMOMOLLBIO JIOXKKMN UNTN YaLLKK.

e 136erante nepenonHeHus yrnybneHusa. 3akpoiite kpbiwky rpuns. ABHUMAHUE!
MeTannuyeckaa nonarka Win JI0XXKa MOXeT NOBpPeAUTb 3MaMPOBaHHYIO NOBEPXHOCTb
CKOBOPOAbI ANA NPUTOTOBNEHUA AATCKMX ONafbes.

e He cHUMalTe cKOBOpOAY ANS MPUrOTOBNEHNUA AATCKUX OaZibeB, MOKA OHA He OCTbIHEeT.
BynbTe OCTOPOXHbBI MPY U3BNEYEHUN CKOBOPOAbI AA MPUIOTOBIEHNA AATCKUX ONlaZibeB U3
rpuns, 4yTobbl N3 Hee He BbINMAIN OCTATKU MPOAYKTOB M He BbUTMACH XUAKOCTb.

e[loce NCNosb30BaHMA MOMONTE CKOBOPOAY AJ15 NPUTrOTOBJIEHUS AATCKUX ONazbeB Tenaomn
MbIJIBHOW BOAON BPYUHYIO. 3aMoumnTe B BOZE, YTOObI YAQINTE MPUIMMILIME YACTULLLI, PEXAe
4YeM MbITb CKOBOPOAY. [l/11 OYUCTKM MOXHO BOCMOJIb30BATHCA HEMIOHOBBIMU WU MATKUMMU
abpasueHbiMM rybkamu/uwetkamun. ABHUMAHUE! He ncnonb3yinte metanninyeckue
CKpebKN/IeTKN Unm xecTkue abpasmBHble MOOLLME CPEACTBA, MOCKOJIbKY OHU MOTYT
NoBpeAUTb 3MaNMpPOBaHHYIO NOBEPXHOCTb. TLaTeNbHO BbICYLINTE CKOBOPOAY ANA
NMPWUIroTOB/IEHUS AATCKUX ONaAbeB NOC/ie MOWKW.

e OunctuTe pelueTky (pelweTku) 4SS NMULLM CTaIbHON LLeTKOM.

© 3ameHUTe LWEeTKY NPy 0bHAPY)XeHNI OTOPBABLUMXCA LETVHOK Ha LLETKE UK pelieTke A/1A MUK,

Dodrzujte veskeré pokyny uvedené v ¢astech NEBEZPECI, VAROVANI a UPOZORNENI v
pFirucce pro majitele grilu Weber®.

« Pfi sestavovani grilu pro pfimé grilovani dodrzujte pokyny uvedené v pfirucce pro
gril na drevéné uhli Weber®.

o GRILY NA PLYN: VloZte rost(y) se zasazenou panvi na koblihy do grilu a predehfivejte
pfiblizné 15 minut.

o GRILY NA DREVENE UHLI: Po diikladném rozzhaveni uhli (po zhruba 25 minutach) vioZte
do grilu rost(y) a do otvoru rostu(ll) zasadte panev na koblihy. Pouzijte pfitom rukavice s
tepelnou izolaci. Pfedehfivejte panev na koblihy a rost(y) po dobu pfibl. 10-15 minut.

« Nasad'te si rukavice a do kazdé prohlubné horké panve na koblihy pridejte 1 1zicku oleje.

e Pomoci 1zicky nebo hrnku vlévejte do jednotlivych prohlubni tésto/potravinu.

« Dbejte, abyste tésto nepfrelili. Pfiklopte poklop grilu. APOZOR: Pouzivani kovovych lzic
nebo lopatek muze zpusobit poskozeni smaltovaného povrchu panve na koblihy.

« Nevyjimejte panev na koblihy, dokud nevychladne. PFi vyjimani panve na koblihy z grilu
dbejte opatrnosti, aby vam nevypadl pokrm ¢i abyste nevylili tekutinu.

« Po pouziti omyjte panev na koblihy ru¢né teplou mydlovou vodou. Ponofte do vody, abyste
pred ru¢nim mytim odstranili pfipadné ulpélé zbytky potravy. Lze pouzit nylonové nebo
mékké abrazivni polstarky nebo kartacky. APOZOR: Nepouzivejte ocelové kartacky ani
abrazivni Eistici prostfedky. Mohou zpusobit poskozeni smaltovaného povrchu. Po
umyti panev na koblihy dikladné osuste.

« Ocelovym kartac¢em odstrafite necistoty z grilovaciho rostu(d).

o Pokud na grilovacim rostu(rostech) nachazite drétky ¢i uvolnéné z kartace, vyménte jej.

WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM™

Pri nedodrzani vsetkych pokynov oznacenych ako
NEBEZPECENSTVO, VAROVANIE, UPOZORNENIE a POUZITIE

moéze dojst k popaleninam alebo vaZnym poraneniam vas
alebo inych lPudi a Skode na majetku.

A VAROVANIE: Nepouzivajte panvicu ebelskiver bez varnych
roStov gurmanskeho grilovacieho systému Gourmet BBQ
System™.

A VAROVANIE: Poc¢as manipulacie alebo pouzivania
gurmanskeho grilovacieho systému Gourmet BBQ System™
pouzivajte vzdy piknikové palciaky alebo grilovacie rukavice
odolné voci teplu.

\ J

A VAROVANIE: Nepokusajte sa vybrat horiicu panvicu ebelskiver
z grilu.

A UPOZORNENIE: Nenechajte liatinova panvicu ebelskiver
spadnit, pretoZe sa rozbije.

POUZITIE A STAROSTLIVOST
Pred prvym pouzitim: Rukou dokladne umyte novti panvicu ebelskiver s umyvacim prostriedkom
na riad. Vysuste dokladne mékkou handrickou alebo papierovou utierkou.

Dodrzujte vietky pokyny oznacené ako NEBEZPECENSTVO, VAROVANIE a UPOZORNENIE
uvedené v Pouzivatel'skej prirucke grilu Weber®.

« Dodrzujte pokyny v Pouzivatelskej prirucke grilu Weber® ohFadom nastavenia grilu
na priame grilovanie.

« PRE GRILOVANIE NA PLYNOVOM GRILE: Polozte rosty do grilu s vlozkou panvice
ebelskiver a predhrejte na priblizne 15 minut.

« PRE GRILOVANIE NA GRILE NA DREVENE UHLIE: Po Gplnom rozpaleni uhlia (pribl. 25
minutach) poloZzte pomocou piknikovych palciakov alebo rukavic varné rosty do grilu a
polozte vlozku panvice ebelskiver do otvoru rostov. Predhrejte panvicu ebelskiver a rosty na
pribl. 10 az 15 minat.

« Pomocou palciaka alebo rukavice pridajte jednu ¢ajovu lyzicu oleja do kazdej dutiny
horucej panvice ebelskiver.

e Pomocou palciaka alebo rukavice vlozte s lyZicou alebo pohdarom cesto alebo jedlo do
kazdej dutiny.

«Dutinu cestom ani jedlom nepreplifajte. Zatvorte veko grilu. AUPOZORNENIE: Porcelanom
smaltovany povrch panvice ebelskiver sa moze poskodit pouzivanim kovovej stierky
alebo lyzice.

e Panvicu ebelskiver vyberte, az ked vychladne. Pri vytahovani panvice ebelskiver z grilu
bud'te opatrni, aby vdm nevypadlo zostavajuce jedlo alebo aby ste nevyliali tekutinu.

« Po pouziti umyte panvicu ebelskiver ru¢ne teplou mydlovou vodou. Pred ru¢nym umyvanim
ju nechajte odstat vo vode, aby bolo mozné odstranit stvrdnuté kisky. MdZete pouzit
nylonové alebo mikké abrazivne Spongie alebo kefy. AUPOZORNENIE: Nepouzivajte
kovové spongie alebo kefy, pripadne drsné umyvacie prostriedky, pretoze tie znicia
porcelanovo smaltovany povrch. Po umyti panvicu ebelskiver dékladne vysuste.

o Necistoty na varnom roste vykefujte kefou s ocelovymi Stetinami.

« Vymerite kefu, ak ndjdete na varnom roste alebo kefe uvolnené Stetiny.
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C) WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM™ EBELSKIVER (DAN PALACSINTA) SUTG

A VESZELY, FIGYELMEZTETES, VIGYAZAT és HASZNALATI

utasitasok mell6zése és be nem tartasa égési és/vagy mas
slilyos sériiléseket, valamint anyagi kart okozhat.

A FIGYELMEZTETES: Ne hasznalja az ebelskiver siit6t a Gourmet
BBQ System™ siitérostélyok nélkiil.

A FIGYELMEZTETES: A Gourmet BBQ System™ grillsiitén végzett
munka kézben hasznaljon héallo grillez6kesztyiit.

A FIGYELMEZTETES: Ne probalja levenni a forré ebelskiver siit6t
a grillez6rél.

A VIGYAZAT: Ne ejtse le az 6ntéttvas ebelskiver siit6t mert
eltorik.

HASZNALAT ES KARBANTARTAS
Elsé hasznalat el6tt: Els6 hasznalat elétt mossa meg alaposan kézzel az ebelskiver sutét enyhén
mososzeres vizben. Tordlje szarazra egy puha ronggyal vagy papirtorlGvel.

Tartsa be a Weber® grillsiité hasznalati dtmutatéjaban talalhaté VESZELYRE,
FIGYELMEZTETESRE es OVINTEZKEDESRE vonatkozé elGirasokat.

o A grillsiité kozvetlen grillezéshez torténd beallitasahoz kovesse a Weber® grillsiité
hasznalati Gtmutatdéjat.

o GRILLEZES GAZUZEMU GRILLSUTOVEL: Helyezze a siitSrostélyokat a grillsitSre az
ebelskiver sutd betéttel egyutt és melegitse el§ kortlbeltl 15 percig.

o GRILLEZES SZENES GRILLSUTOVEL: A szén felmelegedése utan (koriilbelil 25 perc) a
grillez6keszty(l segitségével helyezze a sutdrostélyt a grillstitére és helyezze az ebelskiver
betétet a sutdrostély nyilasara. Melegitse el6 az ebelskiver sutét és sut6rostélyokat
korulbelul 10-15 percig.

o Kesztyli vagy fogo segitségével ontson 1 kavéskandlnyi olajat az ebelskiver siité 6sszes
mélyedésébe.

« Kesztyli vagy fogo segitségével helyezze a tésztat/ételt a mélyedésekbe egy kanal vagy
csésze segitségével.

«Vigyazzon, hogy ne téltse til a mélyedéseket. Zarja le a grillsiité fedelét. AVIGYAZAT:
Fém spatula vagy kanal hasznalata felsértheti az ebelskiver siité porcelanbevonatos
feliiletét.

« Eltavolitas el6tt varja meg, amig az ebelskiver st kihdil. Az ebelskiver suté leemelésekor a
grillez6rél vigyazzon, hogy ne folyhasson ki a fennmarad¢ étel/folyadék.

e Hasznalat utan mossa meg kézzel az ebelskiver sitét meleg, szappanos vizben. A kézi
mosas el6tt a lerakddasok eltavolitdsahoz dztassa vizbe. Hasznalhat mlanyag vagy puha
dérzsszivacsot. AVIGYAZAT: Ne hasznaljon fém dorzsoléanyagot vagy maré hatasu
mososzert, mert az karositja a porcelanbevonatot. Mosas utan alaposan szaritsa meg az
ebelskiver sutét.

«Kefélje le a sutérostélyokrol az ételmaradékot egy drotkefével.

o Ha kihullott kefeszalakat talal a stitérostélyon vagy kefén, cserélje ki a kefét.

@ WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM™ - EBELSKIVER (PENTRU PREPARAREA GOGOSELELOR AEBLESKIVER)

Necitirea si nerespectarea speciﬁca'giilgr cu privire la
PERICOLE, AVERTISMENTE, ATENTIONARI si UTILIZARE pot

duce la arsuri si/sau raniri grave ale utilizatorului si celor
din jur precum si la deteriorarea bunurilor personale.

A AVERTIZARE: Folositi intotdeauna ebelskiever-ul impreuna
cu grilul de prajire din Gourmet BBQ System™.

A AVERTIZARE: Utilizati intotdeauna manusi de gratar sau
manusi termorezistente in timp ce manipulati Gourmet BBQ
System™ sau pregatiti mancaruri cu ajutorul acestuia.

A AVERTIZARE: Nu incercata sa indepartati un ebelskiver
fierbinte de pe gratar.

A ATENTIE: Aveti grija sa nu scapati pe jos ebelskiver-ul din
fonta pentru ca acesta se va sparge.

UTILIZARE N iNTRETINERE
Inainte de prima utilizare: Spalati la mana noul ebelskiver cu mare grija, folosind un detergent
lichid pentru vase slab. Uscati-I bine cu o cdrpa moale sau cu un servet de hartie.

Urmati toate specificatiile cu privire la PERICOLELE, AVERTISMENTELE si
ATENTIONARILE din Manualul dvs. de utilizare gratare Weber®.

e Urmati instructiunile din Manualul dvs. de utilizare gratare Weber® pentru a pregati
gratarul la operatiunea de preparare pe gratar.

« IN CAZUL GRATARELOR CU GAZ: Asezati grilul de prajire impreuni cu insertia ebelskiver
pe grdtar si preincalziti-le aproximativ 15 minute.

« IN CAZUL GRATARELOR PE CARBUNE DE LEMN: Dupd ce cirbunii au devenit suficient
de fierbinti (aproximativ 25 minute), asezati grilul de prajire pe gratar, folosind manusi de
grdtar sau manusi termorezistente, si introduceti insertia ebelskiver in orificiul grilului.
Preincalziti ebelskiver-ul si grilul de prajire aproximativ 10-15 minute.

e Folosind manusa, addugati cate 1 linguritd de ulei fierbinte in fiecare dintre cavitatile
ebelskiver-ului fierbinte.

e Folosind manusi, cu o lingura sau o cana puneti aluat/mancare in fiecare cavitate.

o Evitati supraincarcarea cu aluat/mancare a cavitatii. nchideti capacul gritarului.
AATENTIE: Folosirea unei spatule sau linguri din metal poate cauza deteriorarea
suprafetei de fonta emailata cu portelan a ebelskiver-ului.

¢ Nu indepartati ebelskiver-ul inainte ca acesta sa se fi racit. Ridicati cu grija ebelskiver-ul de
pe grdtar pentru a evita varsarea alimentelor/lichidelor ramase n acesta.

«Dupi folosire spilati la mana ebelskiver-ul cu apa calda si sdpun. inmuiati-l in apa pentru
a indeparta depunerile intarite de mancare inainte de spdlare la mana. Puteti folosi bureti
de vase/perii din nylon sau material putin abraziv. AATENTIE: Nu folositi bureti de
vase metalici/perii metalice sau sapunuri abrazive dure, deoarece acestia/acestea
vor deteriora suprafata din fonta emailata cu portelan. Dupa spadlare uscati cu grija
ebelskiver-ul.

o Curatati resturile de mancare de pe grilul de prajire cu o perie de sarma din otel.

«Inlocuiti peria dac are firele slibite sau daca gasiti fire cizute pe grilul de prajire.
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e WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM™ EBELSKIVER (PONEV ZA PALACINKE)

Ce ne preberete in upostevate vseh opozoril za
NEVARNOST, POZOR, OPOZORILO in navodil za UPORABO,

lahko to povzroci opekline in/ali hude telesne poskodbe
vas in drugih ljudi ter materialno skodo.

A OPOZORILO: Ne uporabljajte ebelskiverja (ponve za
palacinke) brez Gourmet BBQ System™ mreze (mrez) za
pecenje.

A OPOZORILO: Vedno uporabljajte na vro¢ino odporne
rokavice ali rokavice za Zar, ko upravljate z ali pecete na
sistemu Gourmet BBQ System™.

A OPOZORILO: Ne poskusajte odstraniti vrocega ebelskiverja
(ponve za palacinke) z zara.

A POZOR: Pazite, da litoZelezni ebelskiver (ponev za palacinke)
ne pade na tla - lahko poci.

UPORABA IN NEGA
Pred prvo uporabo: Ro¢no temeljito operite nov ebelskiver (ponev za palacinke) z blagim
detergentom za pomivanje posode. Temeljito posusite z mehko krpo ali papirnato brisaco.

@ WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM™ EBELSKIVER

Ako ne procitate i ne drzite se izjava OPASNOST,
UPOZORENJE, OPREZ i UPOTREBA, to moze dovesti do

opeklina i/ili ozbiljnih ozljeda vas i drugih osoba te
ostecenja na osobnoj imovini.

A UPOZORENJE: Nemojte koristiti ebelskiver bez Gourmet BBQ
System™ reSetki za pripremu hrane.

A UPOZORENJE: Uvijek koristite toplinski otporne zastitne
rukavice za rostilj pri rukovanju ili pripremi hrane na
Gourmet BBQ System™.

A UPOZORENJE: Ne pokusavajte skinuti vruci ebelskiver s rostilja.
A OPREZ: Ne bacajte ebelskiver od lijevanog zeljeza — razbit ¢e
se.

UPOTREBA | ODRZAVANJE
Prije prve upotrebe: Dobro operite rukom novi ebelskiver u blagom deterdzentu za pranje suda.
Dobro osusite mekom krpom ili papirnatim ru¢nikom.

Upostevajte vsa opozorila pod oznakami NEVARNOST, OPOZORILO in POZOR v
navodilih za uporabo Zara Weber®.

« Upostevajte napotke v navodilih za uporabo vasega Weber® zara za pripravo zara za
neposredno pecenje.

« PECENJE NA PLINSKEM RAZNJU: Vstavite mrezo (mreze) v zar z vstavljenim ebelskiverjem
in predhodno segrevajte priblizno 15 minut.

« ZA PECENJE NA RAZNJU NA OGLJE: Ko je oglje Ze povsem segreto (po priblizno 25
minutah), s pomocjo rokavic za zar postavite mrezo (mreze) za pecenje v zar in vlozite
ebelskiver (ponev za palacinke) v odprtino v mrezi. Predhodno segrevajte ebelskiver in
mrezo (mreze) priblizno 10-15 minut.

e Z uporabo rokavice dodajte 1 ¢ajno zlicko olja v vsako od vdolbin v vrocem ebelskiverju.

« Z uporabo rokavice z zZlico vlagajte testo/hrano v posamezno vdolbino.

o Ne prenapolnite vdolbine s testom/hrano. Zaprite pokrov zara. APOZOR: Uporaba
kovinske lopatice ali Zlice na povrsini ebelskiverja lahko povzroci poskodbe obloge iz
emajla.

«Ne odstranite ebelskiverja (ponve za palacinke), dokler se ne shladi. Bodite previdni, ko
dvigujete ebelskiver iz zara, da ne raztresete/razlijete preostale hrane/tekocine.

« Po uporabi rocno operite ebelskiver (ponev za palacinke) s toplo milnico. Pred ro¢nim
pranjem namakajte v vodi, da odstranite trdovratne delce. Najlonske ali mehke abrazivne
gobice/s¢etke lahko uporabljate. APOZOR: Ne uporabljajte kovinskih gobic/s¢etk ali
jedkih abrazivnih mil, ker lahko poSkodujejo oblogo iz emajla. Temeljito posusite
ebelskiver po pranju.

o Odstranite smeti z mreze (mrez) za pecenje z zi¢no Scetko z jeklenimi S¢etinami.

« Zamenjajte SCetko, Ce na mrezi (mrezah) za pecenje ali na S¢etki opazite odpadle Scetine.

Drzite se izjava OPASNOST, UPOZORENJE i OPREZ koje se nalaze u prirucniku za
korisnike rostilja Weber®.

« Drzite se uputa iz korisnickog priruc¢nika za Weber® rostilj kako biste rostilj
pripremili za neposredno pecenje.

« PRIPREMA ROSTILJA NA PLINU: Stavite reSetke u rostilj sa stavljenim ebelskiverom i
zagrijavajte oko 15 minuta.

« PRIPREMA ROSTILJA NA UGLJENU: Kada se ugljen dobro zazari (oko 25 minuta),
rukavicama za rostilj ili drugim zaStitnim rukavicama stavite resetke u rostilj i stavite
ebelskiver u otvor na resetki. Zagrijavajte ebelskiver i reSetke oko 10-15 minuta.

e Uz upotrebu zastitnih rukavica za rostilj dodajte 1 ¢ajnu Zlicu ulja u svako gnijezdo na
ebelskiveru.

e Uz upotrebu zastitnih rukavica za rostilj, zlicom ili Salicom stavite tijesto / hranu u svako
gnijezdo.

« Nemojte prepuniti gnijezdo tijestom / hranom. Zatvorite poklopac rostilja. AOPREZ:
Upotreba metalne lopatice ili zlice na povrsini ebelskivera moze ostetiti porculansku
emajliranu povrsinu.

« Ne skidajte ebelskiver dok se ne ohladi. Pazite da pri vadenju ebelskivera iz reSetke ne
razlijete zaostalu hranu / tekucinu.

« Nakon upotrebe ebelskiver operite rukom u toploj vodi sa sapunom. Namocite ga u vodi
kako biste odstranili tvrdokorne cestice prije samog pranja. Mogu se koristiti plasticni ili
mekani abrazivni jastuci¢i / cetke. AOPREZ: Nemojte koristiti metalne jastucice / Cetke
ili gruba sredstva za cis¢enje jer njima cete oStetiti porculansku emajliranu povrsinu.
Nakon pranja, ebelskiver dobro osusite.

o ISCetkajte otpatke s resetki za pripremu hrane celicnom zi¢nom cetkom.

e Zamijenite Cetku ako naidete na ispale dlacice na reSetkama za primjenu.

@ WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM™ EBELSKIVER

OHU-, HOIATUS-, ETTEVAATUS- ja KASUTUSMARKUSTE
lugemata ja jargimata jitmine voib pohjustada teile

vOi teistele inimestele pdletushaavu ja/voi raskeid
kehavigastusi ning varalist kahju.

A HOIATUS. Arge kasutage Ebelskiverit ilma Gourmet BBQ
System™-i kiipsetusresti(de)ta.

A HOIATUS. Kasutage kuumakindlaid pajalappe voi kindaid iga
kord, kui kasitsete Gourmet BBQ System™-it.

A HOIATUS. Arge piiidke kuuma Ebelskiverit grillilt eemaldada.
A ETTEVAATUST! Arge pillake valurauast Ebelskiverit maha. See
laheb katki.

KASUTAMINE JA HOOLDUS
Enne esimest korda kasutamist: Peske uus Ebelskiver pehmetoimelise ndudepesuvedelikuga
pohjalikult puhtaks. Kuivatage korralikult pehme riidelapi voi paberratikuga.

Jargige koiki Weber®-i grilli kasutusjuhendis toodud OHU-, HOIATUS- ja
ETTEVAATUSMARKUSI.

« Jargige Weber®-i grilli kasutusjuhendis antud juhiseid grilli ettevalmistamiseks
otseseks grillimiseks.

o GAASIGRILLIGA GRILLIMINE. Asetage rest(id) koos Ebelskiveri sisestusdetailiga grilli sisse
ja eelkuumutage ligikaudu 15 minutit.

o SOEGRILLIGA GRILLIMINE. Kui séed on tileni kuumad (ligikaudu 25 minuti méédumisel;
kasutage pajalappe voi kindaid), asetage kiipsetusrest(id) grilli ja pange Ebelskiveri
sisestusdetail resti(de) avaustesse. Eelkuumutage Ebelskiverit ja resti/reste ligikaudu 10-15
minutit.

« Kasutage pajakinnast voi -lappi ja lisage 1 teelusikatdis 6li kuuma Ebelskiveri igasse
6onsusse.

«Kasutage pajakinnast voi -lappi ja pange tainas/toit lusika voi tassi abil igasse 66nsusse.

«Arge pange liiga palju tainast/toitu 86nsusse. Sulgege grillikaas. AETTEVAATUST!
Metallspaatli voi -lusika kasutamine Ebelskiveri pinnal voib kahjustada portselan-
emaileeritud katet.

«Arge eemaldage Ebelskiverit enne, kui see on jahtunud. Olge Ebelskiveri grillist vilja
tostmisel ettevaatlik, et allesjadnud toit/vedelik maha ei kukuks.

o Peske Ebelskiver parast kasutamist kdsitsi sooja vee ja seebiga. Leotage enne kasipesu
vees, et kinnijadnud osakesed lahti leotada. Kasutada véib nailonist voi pehmeid
abrasiivseid kdsnu/harju. AETTEVAATUST! Arge kasutage metallist kisnu/harju ega
tugevatoimelisi abrasiivseid seepe, sest need kahjustavad portselan-emaileeritud
katet. Pdrast pesemist kuivatage Ebelskiver korralikult ara.

e Harjake kiipsetusrest(id) jadkidest puhtaks terasharjaga.

« Vahetage hari valja, kui markate kiipsetusresti(de)! voi harjal lahtiseid harjaseid.
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@ WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM™ EBELSKIVER PANKUKU PANNA

Neizlasot un neievérojot visus pazinojumus, kas apzimeti
ar BISTAMI, BRIDINAJUMS, UZMANIBU un LIETOSANA, jiis

varat izraistt apdegumus un/vai nopietnas traumas sev un
citiem cilvékiem, ka art mantas bojajumus.

A BRIDINAJUMS: neizmantojiet ebelskiver pankiiku pannu bez
Gourmet BBQ System™ cep3anas rezga(-iem).

A BRIDINAJUMS: gatavojot &dienu ar Gourmet BBQ System™,
vienmér izmantojiet karstumizturigus grilésanas cimdus.

A BRIDINAJUMS: neméginiet iznemt no grila karstu ebelskiver
pankiiku pannu.

A UZMANIBU: sargajiet ¢uguna ebelskiver pankiiku pannu no
kritieniem — ta var saplist.

LIETOSANA UN KOPSANA

Pirms pirmas lietoSanas reizes: riipigi nomazgajiet jauno ebelskiver pankoiku pannu ar rokam,
izmantojot vieglu trauku mazgajamo lidzekli. Kartigi nosusiniet to ar miksta auduma vai papira
dvieli.

levérojiet visus ar BISTAMI, BRIDINAJUMS un UZMANIBU apzimétos pazinojumus, kas
atrodami Weber® grila ipasnieka rokasgramata.

o Izpildiet visus Weber® grila ipasnieka rokasgramata sniegtos noradijumus par grila
sagatavosanu tiesajai grilésanai.

o GRILESANAI AR GAZES GRILU: ievietojiet cep3anas rezgi(-us) kopa ar ebelskiver pankiiku
pannas ieliktni grila un karsg&jiet aptuveni 15 mindtes.

« GRILESANAI AR KOKOGLU GRILU: kad ogles kartigi uzkarsusas (aptuveni 25 mindtes
péc iedeg3anas), izmantojot grilé3anas cimdus, ievietojiet cep$anas rezgi(-us) grila un
ievietojiet ebelskiver pankiiku pannu cepsanas rezga(-u) atvéruma. Laujiet ebelskiver
pankiiku pannai un cep3anas rezgim(-iem) aptuveni 10 - 15 minates uzkarst.

¢ Izmantojot cimdu, ielejiet katra ebelskiver pankiku pannas padzilindjuma pa 1 té&jkarotei
ellas.

. Iz’r’nantojot cimdu, ielejiet ar karoti vai kraizi katra padzilinajuma miklu vai ievietojiet cita
veida édienu.

«Neparpildiet padzilinajumus ar miklu/édienu. Aizveriet grila vaku. AUZMANIBU:
izmantojot &diena apgriesanai metala lapstinu vai karoti, var tikt bojats ebelskiver
pankiku pannas porcelana emaljas parklajums.

¢ Neiznemiet ebelskiver pankiiku pannu no grila, kamér ta nav atdzisusi. Izcelot ebelskiver
pankiku pannu no grila, esiet uzmanigi, lai neizbértu vai neizlietu uz tas palikuso &dienu
vai Skidrumu.

o Péc lietoSanas nomazgajiet ebelskiver pankiiku pannu ar siltu ziepjadeni. Lai notiritu
piedegusas vai piekaltusas &diena dalinas, atmiek$ké&jiet tas ar tdeni. Varat izmantot
neilona vai cita miksta materiala abrazivas tiridanas salvetes vai sukas. AUZMANIBU:
neizmantojiet metala abrazivas salvetes/sukas vai abrazivas pastas, jo tas sabojas
porcelana emaljas parklajumu. Pé&c nomazgasanas kartigi nosusiniet ebelskiver pankaku
pannu.

« Notiriet cep3anas rezgi(-us) ar térauda stieplu suku.

¢ Ja uz cepsanas rezga(-iem) vai uz sukas ir pamanami izkritusi sari, nomainiet suku.

0 .WEBER ORIGINAL™ GOURMET BBQ SYSTEM™" DANISKU BLYNU KEPTUVE

Perskaitykite ir vadovaukités PAVOJAUS, |SPEJIMU,
ATSARGUMO ir NAUDOJIMO nuostatomis, kad

iSvengtuméte nudegimuy ir (ar) sunkiy suzeidimuy, bei
zalos asmeniniam turtui.

A |SPEJIMAS: Nenaudokite danisky blyny keptuvés be ,Gourmet
BBQ System™ kepamuyjy groteliy.
A |SPEJIMAS: Visada miivékite karsciui atsparias kepsninés

™G

pirstines, kai naudosite ,Gourmet BBQ System™.

A |SPEJIMAS: Nebandykite nuimti karstos danisky blyny keptuvés
nuo kepsninés.

A ATSARGIAI: Nenumeskite ketaus danisky blyny keptuvés - ji
gali suskilti.

NAUDOJIMAS IR PRIEZIORA

Prie$ pirma karta naudojant: Kruopsciai rankomis iSplaukite nauja danisky blyny keptuve,
naudodami Svelny indy plovimo skystj. Gerai nuvalykite minksta Sluoste arba popieriniu
ranksluosciu.

Vadovaukités visomis PAVOJAUS, |SPEJIMU ir ATSARGUMO nuostatomis, pateiktomis
»Weber®" kepsninés naudojimo gide.

« Vadovaukités ,Weber®“ kepsninés gido naudojimo instrukcijomis, kaip paruosti
kepsnine tiesioginiam kepimui.

« KEPIMUI DUJINE KEPSNINE: |dékite groteles j kepsnine su daniSky blyny keptuvés jdéklu ir
pasildykite apie 15 minuciy.

o KEPIMUI MEDZIO ANGLIY KEPSNINE: Kai medzio anglys visiskai jkais (po apytiksliai 25
minuciy), mavédami kepsninés pirstines jdékite kepamasias groteles j kepsnine, o danisky
blyny keptuvés jdékla - j groteliy ertme. Pakaitinkite daniSky blyny keptuve ir groteles apie
10-15 minudiy.

« Mavédami pirstine jpilkite po 1 arbatinj Saukstelj aliejaus j kiekviena jkaitusios daniSky
blyny keptuvés jduba.

e Muavédami pirstine jpilkite plaktos teslos / ruosinio j kiekviena jduba, naudodami Sauksta
arba puodelj.

o Nepripilkite per daug plaktos teslos / ruosinio j jduba. Uzdenkite kepsninés dangti.
AATSARGIAL: Jei metaline mentele arba Saukstu priliesite danisky blyny keptuvés
pavirsiy, galite sugadinti porceliano emalio apdaila.

o NeiSimkite daniSky blyny keptuvés, kol ji neatvés. Bukite atsargus, kai kelsite daniSky blyny
keptuve i$ kepsninés, kad nenumestuméte likusio maisto / neiSpiltuméte skysciy.

« Po naudojimo rankomis iSplaukite danisky blyny keptuve Siltu, muiluotu vandeniu. Sunkiai
nuplaunamus likucius pamirkykite vandenyje prie$ plaudami rankomis. Galima naudoti
nailonines arba minkstas Sveiiamasias Sluostes / Sepecius. AATSARGIAI: Nenaudokite
metaliniy Sluosciy / Sepeciy arba édaus Sveiciamojo muilo, nes tai gali pazeisti
porceliano emalio apdaila. ISplauta danisky blyny keptuve gerai iSdZiovinkite.

« Nusveiskite likucius nuo kepamujy groteliy su plieniniy Seriy vieliniu Sepeciu.

« Pakeiskite Sepetj, jei rasite iSkritusiy Seriy ant kepamujy groteliy arba Sepecio.
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@D WARRANTY

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) hereby warrants to the ORIGINAL PURCHASER, that this product will be
free from defects in material and workmanship from the date of purchase as follows: 2 year(s) when assembled, and
operated in accordance with the printed instructions accompanying it. Weber may require reasonable proof of your date
of purchase. THEREFORE, YOU SHOULD RETAIN YOUR SALES RECEIPT OR INVOICE.

This Limited Warranty shall be limited to the repair or replacement of parts that prove defective under normal use and
service and which on examination shall indicate, to Weber’s satisfaction, that they are defective. If Weber confirms the
defect and approves the claim, Weber will elect to repair or replace such parts without charge. If you are required to
return defective parts, transportation charges must be prepaid. Weber will return parts to the purchaser, freight or postage
prepaid. This Limited Warranty does not cover any failures or operating difficulties due to accident, abuse, misuse,
alteration, misapplication, vandalism, improper installation or improper maintenance or service, or failure to perform
normal and routine maintenance. Deterioration or damage due to severe weather conditions such as hail, hurricanes,
earthquakes or tornadoes, discoloration due to exposure to chemicals either directly or in the atmosphere, is not covered
by this Limited Warranty. Weber shall not be liable under this or any implied warranty for incidental or consequential
damages. This warranty gives you specific legal rights, and you may also have other rights, which may vary.
\

(& GARANTIA

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) garantiza con el presente documento al COMPRADOR ORIGINAL que este
producto estd libre de defectos, tanto en los materiales como de fabricacion, a contar de la fecha de compra y del modo
siguiente: 2 afios después de haber adquirido y puesto en marcha este producto segun las instrucciones impresas
adjuntas. Weber solicitara una prueba documental de la fecha de compra. POR LO TANTO, SE DEBE CONSERVAR EL
RECIBO Y/O LA FACTURA CORRESPONDIENTE A LA COMPRA.

Esta garantia se limita Gnicamente a la reparacion o sustitucion de las piezas que resulten defectuosas en unas
condiciones de uso y mantenimiento normales y que al examinarlas, indiquen que son defectuosas segtin los criterios
de Weber. Si Weber confirma el defecto y aprueba la reclamacién, Weber decidiré reparar o sustituir las piezas sin cargo
alguno. Si se le solicita que devuelva las piezas defectuosas, los gastos de transporte correran a cargo del comprador y
se deberan pagar anticipadamente. Weber devolvera las piezas al comprador, con los gastos de transporte o de envio
por correo pagados. Esta garantia no cubre los fallos ni problemas de funcionamiento debidos a accidente, abuso, uso
incorrecto, alteracion, aplicacion indebida, vandalismo, instalacién inadecuada, mantenimiento, servicio inadecuados,
o si no se realiza un mantenimiento normal y habitual. El deterioro o los dafios debidos a condiciones meteorolégicas
adversas como granizo, huracanes, terremotos o tornados, asi como la decoloracién debida a la exposicion a productos
quimicos, ya sea directamente o de la atmésfera, no estan cubiertos por esta garantia limitada. Weber no se hace
responsable bajo esta o cualquier otra garantia implicita de ninguin dafio accidental o resultante. La presente garantia le
otorga derechos legales especificos pudiendo tener otros derechos, que podrian variar.
\

p
GARANTI

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) garanterer hermed over for den OPRINDELIGE K@BER, at dette produkt er

uden materiale- eller fremstillingsfejl fra kebsdatoen pa felgende made: 2 ar, nar det er samlet og betjent i henhold til den

trykte vejledning, der folger med. Weber kan stille krav om rimeligt bevis af kebsdatoen. DU B&R DERFOR GEMME DIN

KO@BSKVITTERING ELLER FAKTURA.

Denne begraensede garanti er begraenset til reparation eller udskiftning af dele, som viser sig at veere defekte ved normal
brug og service, og som ved en naermere undersggelse viser sig at veere defekte pa en made, som Weber godkender.
Bekraefter Weber fejlen og godkender erstatningskravet, veelger Weber enten at reparere eller udskifte sddanne dele
uden beregning. Skal defekte dele returneres, skal forsendelsesomkostningerne betales forud. Weber returnerer delene
til keberen, fragt eller frimaerker betales forud. Denne begraensede garanti deekker ikke svigt eller driftsvanskeligheder,
som skyldes uheld, misbrug, sendringer, forkert anvendelse, haerveerk, forkert installation eller vedligeholdelse eller
service, eller safremt der ikke er udfert normal og rutinemeessig vedligeholdelse. Nedbrydning eller skader, der skyldes
hérdt vejrlig, sdsom hagl, stormvejr, jordskaelv eller orkaner, og misfarvning, der skyldes kontakt med kemikalier, enten
direkte eller via luften, deekkes ikke af denne begraensede garanti. Weber kan ikke holdes ansvarlig ifelge denne eller
nogen form for underforstaet garanti for tilfeeldige eller folgemaessige skader. Denne garanti giver dig specifikke juridiske
rettigheder, og du kan ogsa have andre rettigheder, som kan variere fra land til land.
\

V) GARANTI

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) garanterar harmed den URSPRUNGLIGA KOPAREN att denna produkt ar fri
fran fel i material och utférande fran inkdpsdatum enligt féljande: 2 &r nar de monteras och anvéands i enlighet med de
tryckta anvisningar som medfdljer produkten. Weber kan kréva bevis pa inkdpsdatum for din produkt. DARFOR SKA DU
SPARA KVITTOT ELLER FAKTURAN.

Detta garantisystem &r begransat till reparation eller byte av delar som visar sig vara felaktiga vid normal anvandning
och service, och som efter undersékning enligt Webers bedémning visar sig vara felaktiga. Om Weber bekréftar felet och
godkanner din fordran beslutar Weber om reparation eller byte av felaktiga delar utan kostnad. Om du méaste returnera
felaktiga delar ska transportkostnaderna betalas i forskott. Weber returnerar delarna till kdparen med frakt eller porto
betalt i férskott. Detta garantisystem técker inte fel eller driftproblem som uppstar pa grund av olycka, valdsamhet,
oaktsamhet, andringar, felaktig anvandning, vandalism, felaktig montering eller inkorrekt underhall/service, eller vid
underlatelse att utfora normalt rutinunderhall. Férsamrad funktion eller skada som beror pa hart vader som t.ex. hagel,
orkan, jordbavning eller tromb, eller missfargningar som uppstar for att produkten utsatts for kemikalier direkt eller genom
luftfdroreningar, tacks inte av detta garantisystem. Weber kommer inte att ansvara for detta eller andra sérskilda eller
indirekta skador eller féljdskador. Denna garanti ger dig specifika lagliga rattigheter, och du kan &ven ha andra rattigheter,
som kan variera.

GARANTIE

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) garantit par la présente a 'ACHETEUR D'ORIGINE un produit exempt de
défauts matériels et de fabrication & compter de la date d'achat et selon les conditions suivantes : garantie de 2 ans
dans la mesure ou le montage et I'utilisation du produit sont conformes aux instructions imprimées qui 'accompagnent.
CONSERVEZ PAR CONSEQUENT VOTRE TICKET DE CAISSE OU FACTURE.

La présente garantie est limitée a la réparation ou au remplacement des piéces défectueuses en conditions normales
d'utilisation et d'entretien, aprés confirmation par Weber® de leur caractére défectueux. Si Weber confirme le caractére
défectueux des pieces et accepte la réclamation, ces piéces sont réparées ou remplacées gratuitement, a la seule
discrétion de Weber. Si Weber vous demande de renvoyer les pieces défectueuses, les frais de transport doivent

étre prépayés. Weber renvoie les pieces a I'acheteur en port prépayé. La présente garantie limitée ne couvre pas les
défauts ou dysfonctionnements résultant d'un accident, d'une utilisation abusive ou incorrecte, d'une modification, d'une
application incorrecte, d'un acte de vandalisme, d'une installation incorrecte, d'une maintenance/un entretien incorrect(e),
ou d'un non-respect des instructions d'entretien normal et routinier. La présente garantie limitée ne couvre pas les
détériorations ou dommages provoqués par des conditions climatiques extrémes, telles que la gréle, les ouragans, les
tremblements de terre ou les tornades, ni les décolorations résultant d'une exposition directe ou indirecte (présence dans
I'air) a des produits chimiques. Weber décline toute responsabilité relative a des dommages accessoires ou indirects.
Cette garantie vous octroie des droits spécifiques. D'autres droits, variables selon les régions, peuvent s'appliquer a
votre cas.

@D GARANTIE

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) garandeert hierbij als volgt aan de OORSPRONKELIJKE KOPER dat dit
product vrij is van defecten in materiaal en vakmanschap vanaf de aankoopdatum: 2 jaar wanneer dit is gemonteerd en
gebruikt conform de bijbehorende instructies. Weber kan u vragen om een bewijs van aankoop inclusief aankoopdatum.
BEWAAR DAAROM UW KASSABON OF FACTUUR.

Deze beperkte garantie is beperkt tot de reparatie of vervanging van onderdelen waarvan bewezen is dat ze defect zijn
ondanks normaal gebruik en onderhoud en die na onderzoek defect zullen blijken, naar oordeel van Weber. Als Weber
het defect bevestigt en de claim goedkeurt, dan zal Weber dergelijke onderdelen zonder kosten vervangen of repareren.
Bij het retourneren van defecte onderdelen dienen de vervoerskosten vooraf betaald te zijn. Weber zal de onderdelen
aan de koper terugzenden nadat overeenstemming is bereikt m.b.t. de verzendkosten. Deze beperkte garantie dekt

geen defecten of gebruiksproblemen als gevolg van ongelukken, misbruik, aanpassing, verkeerd gebruik, vandalisme,
onjuiste installatie, onjuist onderhoud of het niet uitvoeren van normaal en routinematig onderhoud, zoals beschreven in
deze gebruikshandleiding. Slijtage of schade door hevige weersomstandigheden, zoals hagel, orkanen, aardbevingen

of tornado's, verkleuring als gevolg van blootstelling aan chemicalién, direct of in de atmosfeer, worden niet gedekt door
deze beperkte garantie. Weber zal niet aansprakelijk zijn voor deze of enige impliciete garantie voor incidentele schade of
gevolgschade. Deze garantie geeft u specifieke wettelijke rechten. Daarnaast geniet u mogelijk nog andere rechten welke
kunnen verschillen.

(D GARANZIA

-
GARANTIE

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) garantiert hiermit dem ERSTKAUFER, dass dieses Produkt vom Tage des

Erwerbs folgende Zeiten frei von Materialfehlern und Verarbeitungsfehlern ist: Zwei (2) Jahre, wenn das Erzeugnis

entsprechend der mit dem Erzeugnis gelieferten Anleitungen montiert und betrieben wird. Weber hat das Recht, einen

Beleg fir das Kaufdatum zu verlangen. BEWAHREN SIE DAHER DEN KAUFBELEG BZW. DIE RECHNUNG AUF.

Diese eingeschrankte Garantie ist beschrankt auf die Reparatur oder den Ersatz von Teilen, die sich unter
normalem Gebrauch und normaler Bedienung als mangelhaft erwiesen haben und die sich bei einer Priifung in der
Uberzeugung von Weber als mangelhaft erwiesen haben. Wenn Weber den Mangel bestatigt und Ihre Anspriiche
anerkennt, entscheidet sich Weber fiir eine Reparatur oder fiir den kostenlosen Ersatz entsprechender Teile. Wenn
Sie aufgefordert werden, mangelhafte Teile einzusenden, gehen die Frachtkosten zu Ihren Lasten. Weber sendet Teile
an den Kaufer zuriick und ibernimmt die Fracht- bzw. Postgebuhren. Diese eingeschrénkte Garantie umfasst ohne
Anspruch auf Vollsténdigkeit, insbesondere nicht Méngel oder Probleme beim Betrieb aufgrund von Unfall, Missbrauch,
Zweckentfremdung, Veranderungen, Fehlanwendung, Vandalismus, unsachgemaBer Installation oder unsachgemaBer
Wartungs- und Servicearbeiten oder aufgrund des Vernachléassigens normaler und routinemaBiger Wartung. Verschlei3
oder Schaden aufgrund von Wetterbedingungen, wie Hagel, Wirbelstirme, Erdbeben oder Tornados, und Verfarbungen
aufgrund des Aussetzens von Chemikalien, entweder direkt oder Uber die Umgebung, sind nicht durch diese
eingeschrankte Garantie abgedeckt. Weber istim Rahmen dieser Garantie fiir Folgeschaden nicht haftbar. Durch diese
Garantie erhalten Sie spezielle Rechte. Moglicherweise haben Sie in anderen Staaten weitere Rechte.
€

possono variare.
L

Web: Products LLC (Weber®) con la presente garantisce 'ACQUIRENTE ORIGINALE del presente articolo
contro difetti di materiale o di lavorazione dalla data dell'acquisto come di seguito indicato: 2 anni se il montaggio e
I'utilizzo avvengono in conformita alle istruzioni stampate fornite con il prodotto. Weber potrebbe richiedere una prova
della data di acquisto. PER QUESTO MOTIVO E NECESSARIO CONSERVARE LO SCONTRINO O LA FATTURA
D'ACQUISTO.

La presente Garanzia sara limitata alla riparazione o alla sostituzione delle parti risultate difettose in normali condizioni
di utilizzo e manutenzione e che, sottoposte a esame, mostrino, a giudizio di Weber, di essere difettose. Weber, qualora
constatasse il difetto e accettasse il reclamo, potra decidere di riparare o sostituire tali parti a titolo gratuito. Nel caso di
richiesta di restituzione dei componenti difettosi, le spese di spedizione dovranno essere prepagate. Weber restituira

le parti all'acquirente, con trasporto o affrancatura prepagati. La presente Garanzia non copre difetti o problemi di
funzionamento dovuti a incidenti, utilizzo inadeguato o improprio, modifica, impiego errato, vandalismo, installazione o
manutenzione non corrette, mancata esecuzione della manutenzione ordinaria e straordinaria. Non sono coperti dalla
presente Garanzia il deterioramento o i danni derivanti da fenomeni atmosferici particolarmente gravi, quali grandine,
uragani, terremoti o trombe d'aria, né lo scolorimento dovuto all'esposizione a sostanze chimiche, in modo diretto o in
quanto presenti nell'atmosfera. La presente Garanzia od ogni Garanzia implicita escludono la responsabilita di Weber
per eventuali danni accidentali o indiretti. La presente garanzia assicura i diritti legali specifici ed altri diritti eventuali, che

GARANTIA

@D TAKUU

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) takaa taten taman tuotteen ALKUPERAISELLE OSTAJALLE, ettei siina ole
materiaali- tai valmistusvikoja ostopéivan jalkeen seuraavasti: 2 vuotta koottuna ja kaytettyna laitteen mukana toimitettujen
painettujen ohjeiden mukaisesti. Weber voi pyytaa riittavaa todistetta ostopaivamaarasta. SAILYTA TAMAN VUOKSI
OSTOKUITTI TAI LASKU.

Tama rajoitettu takuu koskee sellaisten osien korjausta tai vaihtoa, jotka osoittautuvat viallisiksi normaalissa kaytossa
ja huollossa ja joiden Weber toteaa tarkastuksen jéalkeen olevan viallisia. Jos Weber vahvistaa vian ja hyvaksyy
korvausvaatimuksen, Weber korjaa tai korvaa kyseiset osat veloituksetta. Jos viallisia osia on palautettava, kuljetuskulut
on maksettava etukéteen. Weber palauttaa osat ostajalle ja maksaa rahti- tai postikulut etukateen. Tama rajoitettu takuu
ei kata vikoja tai kdyttdongelmia, jotka johtuvat onnettomuudesta, vaarinkaytosta, virheellisesta kéytosta, muuntamisesta,
Vaarin so i ilkivallasta, virheelli a asennuksesta, virheellisesté yllapidosta tai huollosta tai normaalin
huollon ja saannéllisen huollon laiminlyénnista. Tama rajoitettu takuu ei kata rappeutumista tai vaurioita, jotka johtuvat
sellaisista ankarista sadolosuhteista kuin rakeista, hurrikaaneista, maanjaristyksist tai tornadoista tai varin lahtemisesta
kemikaalialtistuksen vuoksi joko suoraan tai iimakehén vélityksella. Weber ei ole vastuussa tdméan takuun tai minka
tahansa epésuoran takuun puitteissa valillista tai seurauksena olevista vahingoista. Tama takuu antaa tietyt juridiset
oikeudet, ja kayttajalla voi olla myés muita oikeuksia.
\

A Webx Products LLC (Weber®) garante ao COMPRADOR FINAL, que o produto estara livre de defeitos
de material e mao-de-obra a partir da data em que foi adquirido, da seguinte forma: 2 anos quando montado e posto
em funcéo de acordo com as instrugdes impressas que acompanham o equipamento. A Weber podera solicitar-he um
comprovativo da data de compra. PARA ISSO, GUARDE O TALAO DE COMPRA OU A FACTURA.

Esta garantia estara limitada a reparagéo ou substituicdo de pecas que estejam comprovadamente defeituosas em
situacgao de utilizagao e assisténcia normal e que, apds verificagdo, conformamente as exegencias da Weber, sejam
consideradas como defeituosas. Se a Weber confirmar o defeito e concordar com a reclamagéo, optara por reparar ou
substituir as pegas em questao sem qualquer custo. Se for necessario devolver as pegas defeituosas, os custos de envio
s&o pagos pelo cliente. A Weber devolvera as pegas ao comprador, com as despesas de transporte ou de envio por sua
conta. Esta garantia limitada ndo abrange quaisquer falhas ou dificuldades de utilizagéo devido a acidentes, abuso, ma
utilizag&o, alterago, aplicagao incorrecta, vandalismo, instalag&o incorrecta ou manutengéo ou servigo incorrectos, ou
caso nao tenha sido efectuada a manutengéo de rotina e normal. A deterioragéo ou danos provocados por condigdes
atmosféricas graves tais como granizo, furacoes, sismos ou tornados, e a descoloragéo devido a exposicéo directa a
produtos quimicos ou contidos na atmosfera, ndo estdo ao abrigo desta garantia limitada. A Weber néo sera responsavel
ao abrigo desta ou qualquer garantia implicita por quaisquer danos incidentais ou consequenciais. Esta garantia
concede-lhe direitos legais especificos e também podera ter outros direitos, que podem variar.

GARANTI

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) garanterer at dette produktet er levert kjoper uten defekter i materiale og
produksjonsarbeid. Dersom instruksjonene som er vedlagt, er fulgt, er garantitiden 2 &r fra kjgpsdato. TA DERFOR VARE
PA KVITTERING/FAKTURA.

Garantien begrenser seg til reperasjon og utskifting av deler som er defekte ved normal bruk, og ved undersokelse er
godkjent av Weber. Er reklamasjonen godkjent vil Weber reparere eller utskifte delene uten omkostninger. Hvis delene
ma sendes inn, ma kjoper selv betale transportkostnadene. Weber vil betale for returvarerer til kjoper. Garantien dekker
ikke mangler eller driftvanskeligheter som skyldes ulykke, mishandling, misbruk, ombygging, feilaktig innstallasjon eller
feilaktig vedlikehold/service. Videre dekker heller ikke garantien skader som skyldes vaerforhold som orkan, jordskjelv
eller tornadoer. Misfarging forarsaket av kontakt med kemikalier eller direkte sollys, inngar heller ikke i garantien.
Garantien gir deg spesielle lovbestemte rettigheter, som kan variere.
\

GWARANCJA

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) niniejszym udziela gwarancji PIERWSZEMU NABYWCY, ze
urzadzenie jest wolne od wad materiatowych i produkcyjnych liczac od daty zakupu: na 2 lata, jezeli
urzadzenie bedzie zmontowane i uzytkowane zgodnie z dotaczona do niego instrukcja obstugi. Weber
moze wymaga¢ dowodu daty zakupu urzadzenia. DLATEGO, NABYWCA POWINIEN ZACHOWAC PARAGON
ZAKUPU URZADZENIA LUB FAKTURE.

Ustugi gwarancyjne ograniczaja sie do naprawy lub wymiany czesci uszkodzonych w czasie normalnego
uzytkowania i serwisowania, i ktére w czasie kontroli firmy Weber zostana uznane za wadliwe. Jezeli
firma Weber potwierdzi uszkodzenia i zatwierdzi reklamacje, wtedy dokona naprawy lub wymiany tych
czesci bez optaty. Jezeli wymagany jest zwrot czesci wadliwych, nabywca musi pokry¢ z gory koszt
optat transportowych. Firma Weber zwréci czesci nabywcy pokrywajac czes¢ optat transportowych

lub pocztowych. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen lub probleméw z dziataniem powstatych w

wyniku wypadku, nieprawidtowego uzycia, modyfikacji, nieprawidtowego zastosowania, wandalizmu,
nieprawidfowej instalacji lub nieprawidtowej konserwacji lub serwisu lub braku normalnej i rutynowe;j
konserwacji. Gwarancja nie obejmuje usterek powstatych z powodu wystapienia surowych warunkow
pogodowych takich jak grad, huragany, trzesienia ziemi lub tornada, odbarwien z powodu wystawienia
na dziatanie Srodkéw chemicznych, bezposrednio lub w atmosferze. Firma Weber nie ponosi
odpowiedzialnosci w ramach gwarancji za straty przypadkowe lub wynikowe. Ta gwarancja nadaje nabywcy
okreslone prawa i nie wyklucza innych jego praw, ktére moga by¢ rézne.
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TAPAHTWSI
KomnaHus Weber-Stephen Products LLC (Weber®) HacToawum aaet rapantuio MEPBOHAYAJIBHOMY
MOKYMNATEJIIO B TOM, 4TO NPOAYKT He UMeeT AedeKTOB MaTep1aNoB U N3rOTOBNEHUA B TeUeHNe
Cnleflylouiero Nepuoza, HaunHas C Aatel MOKYMKMU: 2 roAa Npu ycnoBun C6OPKN U UCMONb30BAHMUA B
COOTBETCTBUN C COMPOBOANTENbHBIMI NEYATHLIMU MHCTPYKLUMAMU. KoMnanus Weber MoxeT noTpe6oBats
oT Bac 060cHOBaHHOE NOATBEPXKAEHME AaThl NOKYNku npubopa. MOITOMY COXPAHSWTE YEK O
MPOAAXE UNN CHET-®AKTYPY.

HacToswas orpaHuYeHHas rapaHT1s OorpaHUYNBaEeTCs NMPABOM HA PEMOHT AU 3aMeHy AeTanei,
KOTOpbIe OKa3aNNChb AeheKTHLIMU NPYU HOPMabHOM UCMONBL30BAHUMU U 0BCIYXNBAHUM, U NPU
obcnefoBaHNN KOTOpbIX KOMNaHus Weber ybeaunnach B x AeheKTHOM COCTOSHUN. Ecnm KoMnaHus
Weber noateepxaaet aedekT U NpU3HaeT UCK, TO Takue AeTanu byay 3ameHeHbl becnnatHo.
Ecnu Bam HeobX0ANMO BepHYTb AedeKTHble AeTanu, To HeO6X0AMMO BbIMOAHUTL MPeAONAaTy 3a
TpaHcnopTuposky. KomnaHua Weber BepHeT aeTanu nokynaTento npu npejonnarte 3a nepesosKy uamn
nepecbIIKy Mo noyte. HacToswWwas orpaHUyeHHas rapaHTUs He NMOKPbIBAET HEUCNIPABHOCTU UK Npobnembl
C UCNonb3oBaHMeM, BOSHUKLIME N3-3a HECHACTHOro Cyyas, HenpagubHOro oGpau.l.eva, HenpaguabLHOro
MCMNONb30BAHMA, NEePeAesKM, HEMPABUILHOrO NMPUMEHEHMS, YMbILIEHHOR NOPYMN, HEeMpPaBUIbHOM
YCTQHOBKU Unn 06Cﬂy>KVIBaHVI5|, n160o U3-3a HeBbIMONHEHUS HOPManNbHOro U TeKylwero TexHM4eckoro
oﬁcnymMBanﬂ. YXle.LLIeHME COCTOAHMNA UNK NoBpeXxaeHue, BbiI3BaHHOE NIOXUMU NOroAHbIMU
YCNOBUAMM, TAKUMU Kak rpaj, yparaH, 3eMneTpsceHne unu TopHaao, obecuseynBaHue 13-3a npsamoro
nnn aTMOChepHOro BO3AENCTBUA XMMUYECKUX BELLECTB, HE MOKPbIBAETCA HACTOAWLEN OrpaHNYeHHON
rapaHTuein. Komnanus Weber He oTBeyaeT 3a kakue-1160 0cobble uin KOCBEHHbIe yBbITKU. DTa rapaHTus
npeaocTaBaseT BaM KOHKPETHbIE IOPUANYECKMe NpaBa. Bel MOXeTe 0bnasaTs ApyruMn npasamu,
KOTOpbIe B Pa3fIMyHbIX CTPAHAX MOryT 6bITb PasNUHbIMKU.

\
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(© ZARUKA

Spole¢nost Weber-Stephen Products LLC (Weber®) timto PUVODNIMU KUPUJICIMU zaruéuje, ze
tento vyrobek bude prosty vad materialu a femesIného zpracovani, a to po dobu - viz nize - od data
zakoupeni: 2 roky za predpokladu, Ze bude smontovan a provozovan v souladu s tisténymi dodanymi
pokyny. Spole¢nost Weber miize pozadovat pfiméfené dolozeni data zakoupeni. Z TOHOTO DUVODU
BYSTE SI MELI DOKLAD O NAKUPU CI FAKTURU USCHOVAT.

Tato omezend zaruka se omezuje na opravu a vymeénu soucasti, u kterych bude zjisténa zavada
vznikla pfi b&Zném pouzivéni, a u kterych bude takovato zavada prokazana zplsobem uspokojivym
pro spole¢nost Weber. Pokud spole¢nost Weber zavadu potvrdi a schvéli ndrok ze zaruky, rozhodne

o provedeni opravy nebo bezplatné vyméné dotéenych dild. Budete-li vyzvéni k vraceni vadnych

dild, musite je odeslat na své naklady. Spole¢nost Weber vrati dily kupujicimu zésilkou s uhrazenym
dopravnym ¢i postovnym. Tato omezena zaruka se nevztahuje na Zadné zavady €i provozni potize, ke
kterym by doslo v disledku nehody, zneuziti, nespravného pouzivani, Uprav, pouZiti pro nespravné
ucely, vandalismu, nespravné instalace, obsluhy &i udrzby nebo zanedbani bézné a pravidelné adrzby.
Tato omezena zaruka se dale nevztahuje na snizeni kvality nebo poskozeni vznikla v disledku
nepfiznivych povétrnostnich vlivd, napfiklad krupobiti, vichfice, zemétieseni nebo tornad, a dale
zmény zbarveni v disledku plisobeni chemickych latek at pfimo, nebo z ovzdu3i. Spole&nost Weber
neodpovida, at jiz podle této zaruky, ¢i dle mi¢ky pfedpokladaného, za zadné nahodné nebo nasledné
$kody. Tato zaruka vam poskytuje specificka zakonna prava, pficemz muZete mit souasné i néktera
dal3i prava, ktera se mohou odliSovat.

p
GK ZARUKA

Spolo¢nost Weber-Stephen Products LLC (Weber®) tymto poskytuje zdruku POVODNEMU MAJITELOVI,
Ze jeho zariadenie nebude obsahovat chyby materialu a spracovania odo dfia kupy: zaruka plati 2

roky v pripade montaze a prevadzky v sulade s pokynmi v tlaenej podobe, dodanymi so zariadenim.
Spolo¢nost Weber moze vyzadovat primerany dokaz o ddtume ndkupu. PRETO ODPORUCAME, ABY
STE SI DOBRE ODLOZILI POKLADNICNY LISTOK ALEBO FAKTURU.

Tato obmedzena zaruka sa vztahuje len na opravu alebo vymenu €asti, na ktorych sa objavia chyby pri
normalnom pouZiti a prevadzke a ktoré sa prejavia na zaklade testov spolo¢nosti Weber ako chybné.
Ak spolo¢nost Weber potvrdi chybu a schvali reklamaény nérok, spolo¢nost Weber opravi alebo
nahradi chybna sagiastku bez poplatku. Ak musite vratit chybné Casti, je potrebné zaplatit prepravné
naklady. Spolo&nost Weber vrati diely predajcovi a zaplati prepravné a postovné. Tato obmedzena
zaruka sa nevztahuje na ziadne zlyhanie alebo prevadzkové tazkosti spdsobené nehodou, nespravnym
pouzivanim, zneuzivanim, zlou aplikdciou, vandalizmom, zlou in3talaciou alebo nespravnou ddrzbou
alebo servisom alebo neschopnostou vykonat beznu a pravidelnd Gdrzbu. Na poskodenia alebo na
Skody spdsobené vynimocnymi klimatickymi podmienkami ako krupobitie, hurikdny, zemetrasenia
alebo tornada, strata intenzity farby z dévodu vystavenia chemickym latkam bud’ priamo, alebo v
atmosfére, sa tato obmedzena zaruka nevztahuje. Spolo¢nost Weber nie je zodpovedna touto ani
akoukolvek obmedzenou zarukou za akékolvek implicitné, nahodné alebo nasledné Skody. Tato zaruka
vam poskytuje $pecifické zdkonné prava a mozete mat aj iné prava, ktoré a mézu lisit.
\
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@ JOTALLAS

A Weber-Stephen Products LLC (Weber®) a vasarlas id6pontjardl szamitva az alabbi feltételek mellett

szavatolja az EREDETI VASARLO szamara a jelen termék anyaghiba-, és gyartasi hiba-mentességét: a

mellékelt, nyomtatott Gtmutatasoknak megfelel§ 6sszeszerelés és tizemeltetés esetén a szavatossag

idGtartama 2 év. Lehet, hogy a Weber elfogadhaté bizonyitékot kér a vasarlas id6pontjarél. EZERT

ORIZZE MEG A NYUGTAT, VAGY A SZAMLAT.

Jelen Korlatozott Szavatossag alapjan a Weber megjavitja, vagy kicseréli azon alkatrészeket, melyekrél
a vizsgalat alapjan kidertl hogy normal hasznélat alatt hibasodtak meg. Ha a Weber igazolja a

hibat, és jovahagyja a kérelmet, valasztdsa szerint dijmentesen megjavitja vagy kicseréli a hibds
alkatrészt. Ha On visszakéri a meghibasodott alkatrészeket, elére ki kell fizetnie a szallitasi kéltséget.
A szallitmdnyozasi, postazasi dij el6re kifizetését kovetéen a Weber visszajuttatja az alkatrészeket

a vasarlénak. A jelen korlatozott jétallds nem vonatkozik az olyan hibakra vagy mikodtetési
nehézségekre, amelyek oka baleset, helytelen vagy nem rendeltetésszer( hasznélat és alkalmazas,
modositds, szandékos rongélas, nem megfelel6 elhelyezés, helytelen karbantartds, valamint a normal
és rutinjellegli karbantartds elmulasztasa A jelen korlatozott jotdllas nem vonatkozik a szélsGséges
idGjaras, példaul jégesd, hurrikan, foldrengés vagy tornado altal okozott allagromldsra vagy sériilésre,
valamint vegyi anyagok dltal kézvetleniil vagy a légkor utjan okozott elszinezédésekre. Jelen
szavatossag, vagy barmely mas vélelmezett szavatossag nem kotelezi a Weber vallalatot véletlenszerd,
vagy kévetkezményes karok megtéritésére. Ez a jotéllas specidlis jogokat biztosit Onnek, melyen
tdlmenéen On egyéb, hatalyos térvénytdl fiiggé jogokkal is rendelkezhet.

GARANTIE

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) garanteazi prin prezenta CUMPARATORULUI INITIAL al acestui
produs cd acesta nu va prezenta defecte de material si manopera la data cumpdrarii, astfel: 2 ani, cdnd
este asamblat si utilizat in conformitate cu instructiunile scrise care il insotesc. Weber poate solicita
prezentarea unei dovezi rezonabile a datei de cumpérare. IN CONSECINTA, TREBUIE SA PASTRATI
BONUL FISCAL SAU FACTURA.

Aceastd Garantie limitatd va acoperi reparatia sau inlocuirea pieselor care se defecteaza in conditii
normale de utilizare si care la examinare vor ardta, conform cerintelor Weber, ca sunt defecte. Daca
Weber confirma defectul si aproba cererea, va alege sd repare sau sd inlocuiascd aceste piese fard
taxd. Daca vi se cere sd returnati piesele defecte, taxele de transport trebuie platite in avans. Weber
va returna piese cumpdratorului, taxa de transport sau timbrul fiind prepldtite. Aceasta garantie
limitata nu acopera defectiunile sau dificultdtile de utilizare datorare accidentului, abuzului, utilizarii
necorespunzatoare, modificarii, utilizarii gresite, instaldrii necorespunzdtoare sau intretinerii sau
depandrii necorespunzadtoare sau efectudrii necorespunzatoare a intretinerii normale sau periodice.
Deteriorarea sau daunele cauzate de conditii de vreme severa precum grindind, uragane, cutremure de
padmant sau tornade, decolorare cauzatd de expunerea la produse chimice fie direct, fie din atmosfera,
nu sunt acoperite de aceastd garantie limitatd. Weber nu este responsabild in cadrul acestei garantii sau
a oricdrei garantii implicite pentru daunele accidentale sau pe cale de consecintd. Aceasta garantie va
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GD GARANCIJA

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) s tem jamci PRVEMU KUPCU, da je ta izdelek brez okvar v
materialu in izdelavi od datuma nakupa kot sledi: 2 leti, Ce je izdelek sestavljen in upravljan v skladu s
prilozenimi tiskanimi navodili. Podjetje Weber lahko zahteva smiselni dokaz o datumu nakupa. ZATO
SHRANITE RACUN ALI BLAGAJNISKO POTRDILO.

Ta Omejena garancija je omejena na popravilo ali zamenjavo delov, ki se izkaZejo za okvarjene

med normalno uporabo in servisiranjem in pri katerih pregled po mnenju in presoji podjetja Weber
pokaze, da so okvarjeni. Ce Weber potrdi okvaro in odobri zahtevek, se bo podjetje Weber odlogilo

za zamenjavo ali popravilo takinih delov brez zara¢unanja stroskov. Ce morate vrniti okvarjene dele,
morate vnaprej placati stroke transporta. Podjetje Weber bo dele vrnilo kupcu z vnaprej placanimi
stroski tovornine ali postnine. Ta omejena garancija ne pokriva odpovedi oziroma tezav z delovanjem
zaradi nesre¢, zlorabe, sprememb, napacne uporabe, vandalizma, nepravilne namestitve oziroma
nepravilnega vzdrZevanja in servisiranja oziroma neupostevanja napotkov za obicajno rutinsko
vzdrzevanje. Ta omejena garancija ne pokriva obrabe ali poskodb zaradi hudih vremenskih razmer, kot
so toca, hurikani, potresi ali tornadi, razbarvanja zaradi izpostavitve kemikalijam, bodisi neposredno
bodisi v ozraju. Weber ne prevzema odgovornosti v okviru te ali katere koli druge zakonsko zajaméene
garancije za naklju¢no ali posledi¢no $kodo. Ta garancija vam daje dolo€ene zakonske pravice, imate
pa lahko tudi druge pravice, ki so lahko drugaéne.

-
JAMSTVO
Weber-Stephen Products LLC (Weber®) ovim jam¢i PRVOTNOM KUPCU da ce proizvod biti bez
manjkavosti u materijalu ili izradi od datuma kupnje kako slijedi: 2 godine ako se sastavlja i koristi u
skladu s priloZenim tiskanim uputama. Weber moZze zahtijevati razuman dokaz datuma kupnje. STOGA
SACUVAJTE POTVRDU O KUPNJI ILI RACUN.

Ovo ograni¢eno jamstvo ogranifava se na popravak ili zamjenu dijelova za koje se ispostavi da su
neispravni pri normalnom koristenju i servisiranju, a za koje tvrtka Weber nakon ispitivanja utvrdi da
su neispravni. Ako Weber potvrdi manjkavost i odobri reklamaciju, Weber ¢e izabrati da zamijeni takve
dijelove bez naplate. Ako se od vas zatraZi da vratite neispravne dijelove, tro3kovi transporta moraju se
platiti unaprijed. Tvrtka Weber vratit ¢e dijelove kupcu uz unaprijed pla¢enu vozarinu ili postarinu. Ovo
ogranifeno jamstvo ne pokriva bilo kakve kvarove ili teSkoce u radu uzrokovane slu¢ajem, zlorabom,
pogresnom uporabom, izmjenama, nenamjenskom primjenom, vandalizmom, nepravilnom instalacijom
ili nepravilnim odrzavanjem ili servisiranjem ili nepridrzavanjem izvodenja normalnog i rutinskog
odrzavanja. Ovo ograni¢eno jamstvo ne pokriva propadanje ili ostecenja uslijed teskih vremenskih
uvjeta poput tuce, orkana, potresa ili tornada niti promjene boje uslijed izlaganja kemikalijama bilo
izravno ili onima iz atmosfere. Tvrtka Weber nece preuzeti odgovornost pod ovim ili nekim nametnutim
jamstvom za slucajne ili posljedi¢ne 3tete. Ovo vam jamstvo daje odredena zakonska prava, a mozete
imati i druga prava, koja mogu varirati.
€
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ED GARANTII

Kaesolevaga tagab ettevote Weber-Stephen Products LLC (Weber®) ESMAOSTJALE, et sellel tootel ei
ole materjalist ja valmistamisest pohjustatud defekte alates ostukuupdevast jargmistel tingimustel:
kaks (2) aastat parast kokkupanekut ja kasutamist tootega kaasas olevate trikitud juhiste jargi. Weber
vdib nduda ostukuupieva téendamist. SEETOTTU HOIDKE OSTUTSEKK VOI ARVE KINDLASTI ALLES.

Kaesolev piiratud garantii piirdub nende osade parandamise voi asendamisega, mis osutuvad vigaseks
tavapdrasel kasutamisel ja hooldamisel ning mille kontrollimine téendab Weberit rahuldaval viisil, et
nad on defektsed. Kui Weber kinnitab defekti olemasolu ja kiidab néude heaks, remondib v6i asendab
Weber need osad tasuta. Kui teil palutakse defektsed osad tagastada, tuleb transpordikulud ette
maksta. Weber tagastab osad ostjale, kui veo- voi postikulud on ette makstud. Piiratud garantii ei
kata uhtegi riket ega talitlustdrget, mida pohjustab 6nnetusjuhtum, kuritarvitamine, vddrtarvitamine,
muudatused, valel otstarbel kasutamine, vandalism, vale paigaldamine v6i sobimatu hooldus voi
teenindus voi suutmatus teha tavapdrast ja korrapdrast hooldust. Piiratud garantii ei kata toote
kvaliteedi vahenemist ega kahjustust, mida pohjustavad halvad ilmaolud nt rahe, torm, maavarin voi
tornaado; varvimuutusi, mis tulenevad kas vahetust kokkupuutest kemikaalidega voi kokkupuutest
Ohus sisalduvate kemikaalidega. Weber ei vastuta ei selle ega tihegi kaudse garantii kaudu juhuslike
ega pohjuslike kahjustuste eest. See garantii annab teile konkreetsed seaduslikud digused, kuid teil
voib olla ka muid Gigusi, mis vdivad olla erinevad.

@ GARANTIA

Weber-Stephen Products LLC (Weber®) ar 30 garanté SAKOTNEJAM PIRCEJAM, ka izstradajumam
nebis ne materiala defektu, ne razosanas defektu turpmak minétaja laikposma: 2 gadi no ta iegades
dienas, ja izstradajums samontéts un lietots saskana ar tam pievienotajam rakstiskajam instrukcijam.
Weber var pieprasit pamatotus pieradijumus, kas apliecina iegades datumu. TAPEC VIENMER
SAGLABAJIET PIRKUMA CEKU VAI KVITI.

ST ierobeZota garantija ietver tikai to detalu remontu vai nomainu, kuru bojajumi ir pieradami, ja
izstradajums tiek pareizi lietots un tam tiek veikta pareiza apkope un ja ekspertize, kas apmierina
Weber, apliecina, ka tas ir bojatas. Ja Weber apstiprina bojajumu un apmierina prasibu, Weber piekrit
salabot vai nomainit attiecigas detalas bez maksas. Ja jums nepiecieSams atgriezt bojatas detalas,

to transporté3ana jaapmaksa ieprieks. Weber atgriezis detalas pircéjam, ja bais iepriek$ apmaksati
parvadasanas vai pasta izdevumi. $TierobeZota garantija nesedz bojajumus vai darbibas trauc&jumus,
kas radusies negadijuma, tiSas vai netisas nepareizas lietosanas, parveidosanas, vandalisma, nepareizas
uzstadisanas vai nepareizas uzturéanas vai apkopes dé| vai, ja netiek veikta normala un regulara
apkope. STierobeZota garantija nesedz nolietodanos vai bojajumus, kas radusies dabas stihiju,
pieméram, krusas, vétras, zemestrices vai viesulvétras, ietekmé, ka ar krasas mainu kimisku vielu
iedarbibas rezultata (tie3a saskaré vai caur atmosféru). Weber neuznemas atbildibu ne par kadiem
netiediem zaudé&jumiem ne saskana ar $o garantiju, ne ar jebkadu citu netieSu garantiju $7 garantija
dod jums konkreétas likumigas tiesibas, un jums var bat ari citas tiesibas, kas var atskirties.

@ GARANTIJA

»,Weber-Stephen Products LLC“ (,Weber®") 3iuo dokumentu garantuoja PIRMINIAM PIRKEJUI, kad nuo
isigijimo datos gaminiui naudojamos medziagos bus be defekty, o surinkimo darbai bus atliekami
nepriekaiStingai: 2 metus nuo pagaminimo, jei gaminys naudojamas pagal pridedamas atspausdintas
instrukcijas. ,Weber* gali pareikalauti pagristo pirkimo datos jrodymo. TOKIU ATVEJU REIKIA
ISSAUGOTI PIRKIMO KVITA ARBA SASKAITA.

Si ribota garantija apribojama daliy remontu arba pakeitimu, kurios sugedo jprastomis naudojimo

ir priezidros salygomis, kai per patikrinima nustatoma, remiantis ,Weber" jvertinimais, kad jos

tikrai neveikia. Jei ,Weber" nustato defekta ir patvirtina praSyma, nemokamai bus imamasi remonto
arba keic¢iamos dalys. Jei bus pareikalauta grazinti sugedusias dalis, transportavimo islaidas reikia
apmokeéti i$ anksto. ,Weber" grazins dalis pirkéjui, jei is anksto sumokéta uz pervezima ir pasto
iSlaidas. Ribota garantija netaikoma gedimams arba operaciniams nesklandumams dél nelaimingo
atsitikimo, nesaugojimo, netinkamo naudojimo, pakeistos konstrukcijos, blogo pritaikymo, vandalizmo,
netinkamos instaliacijos, netinkamos priezitros arba jei nebuvo atliekama jprasta ir kasdieniné
priezidra. Taip pat $i ribota garantija netaikoma, jei atsiranda gedimy arba pazeidimy dél tokiy prasto
oro salygu, kaip krusa, uraganai, Zzemés drebéjimai ar tornadai, jei iSblunka spalva dél tiesioginio arba
atmosferoje esanciy chemikaly poveikio. ,Weber" nebus atsakinga pagal $ia arba bet kokia numanoma
garantija dél atsitiktinés arba pasékminés Zalos. Si garantija suteikia jums specifines jstatymines teises,

conferd drepturi legale specifice, pe langd care vi se pot conferi si alte drepturi, care pot varia.

taip pat galite turéti ir kitokiy teisiy, kurios priklauso nuo situacijos.
.

Weoer=

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
www.weber.com®
© 2012 Designed and engineered by Weber-Stephen Products LLC,

a Delaware limited liability company, located at 200 East Daniels Road,
Palatine, lllinois 60067 U.S.A.





